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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2021er Meerlust Pinot Noir

Meerlust Wine Estate
Stellenbosch

Artikelnummer 701040-2021
Kartoninhalt (FI.) 6
Alkohol 13 % vol.
L | Farbe rot
MEE?LUST Temperatur 18"(.)
Enthélt: Sulfite

Stellenbosch

Die Anbaugebiete des Kaps liegen in derselben Entfernung zum Aquator wie die Weinbauzonen im siidlichen
Europa und verfiigen Uber ein typisches Mittelmeerklima. Stellenbosch ist das historische Herz und
qualitatives Vorbild des hiesigen Weinbaus.

Wine of Origin
Mit der Bezeichnung "Wine of Origin" (W. O.) wird bekundet, dass 100 % der Trauben dieses Weines aus dem
Gebiet kommen.

2021

Pinot Noir
Die edle und anspruchsvolle Rebsorte Pinot Noir bringt bei sorgfaltigem Anbau im Weinberg und Ausbau im
Keller auf dem Terroir Stidafrikas zartgliedrige Weine hervor.

Angeschwemmter roter Lehmboden, durchsetzt von verwittertem Granit.

Meerlust Wine Estate

Das Weingut Meerlust liegt am Ufer des Eersteriver und wurde schon 1693 von Henning Hussing gegriindet,
der das kaphollandische Herrenhaus erbaute. Seit 1756 befindet sich das Weingut im Besitz der Familie
Myburgh - in der achten Generation. Der talentierte und gut ausgebildete Oenologe Chris Williams flihrt
erfolgreich die Regie iber Weinberge und Keller. Die Trauben wurden in 5 getrennten Durchgéngen gelesen
um die optimale Reife auszureizen.

Ein exzellenter Pinot Noir, der wie alle Weine von Meerlust zu Besten zahlt, was in Stidafrika erzeugt

wird. In der Nase ein animierendes, frisches, ganz typisches Pinot-Bukett mit Aromen roter Kirschen,
Walderdbeeren, Pflaumen und Apfeln, unterlegt von mineralischen Noten, dazu Schokonoten; am Gaumen eine
schéne Konzentration, dicht gewoben, feinkdrniges Tannin, Aromen roter und schwarzer Kirschen, Pflaume,
Waldbeeren, lang anhaltendes Finale. Sehr gelungen!

Dekantieren, bei 18 Grad Celsius servieren, passt zu Fleischgerichten, gebratenem Rindersteak,
geschmortem Lammriicken sowie zu reifem Hartkase. Wir empfehlen, diesen Wein bis 2025 zu trinken.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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