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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

VORS Palo Cortado Sherry 30 years old 21% vol

Emilio Lustau

Jerez
Artikelnummer 638524
Kartoninhalt (FI.) 6
Alkohol 21 % vol.
Restzucker 79/l
Séaure 8,6 g/l
Enthalt: Sulfite

Jerez

Rund um die siidspanische Stadt Jerez entsteht ein aulergewdhnlicher Wein. Boden und ein besonderes Klima
schaffen auf ca. 10.000 Hektar Rebflache beste Bedingungen. Viel Sonne (300 Tage Sonnenschein pro Jahr
und), hohe Temperaturen (zwischen 4 und 40 Grad Celsius) "Poniente", ein erfrischender, feuchter Wind vom
Atlantik, prdgen es wahrend der Vegetationszeit, wogegen es im Winter viel regnet.

Denominacién de Origen

Palomino Fino

Emilio Lustau

Das Haus Emilio Lustau mit seinen 200 Hektar Rebflache wurde 1896 gegriindet und zahlt zu den wenigen noch
in Familienbesitz befindlichen Produzenten in Jerez. In der alten Bodega lagern mehr als 20.000 Fasser

Sherry bei besten Bedingungen. Das Ziel von Lustau ist es Sherrys von héchster Qualitat zu produzieren

und ein vielfaltiges Sortiment anzubieten. Zu diesem umfassenden Sortiment gehéren auch roter und weiller
Wermut auf Basis ausgesuchter Sherry-Weine. Das Haus Lustau war Vorreiter in der Selektion und
Vermarktung sehr seltener und einzigartiger Sherrys von kleinen, unabhangigen Produzenten, den
Almacenistas. Die Lustau Brandys reifen in einer kleinen Bodega in amerikanischen Eichenfassern. Zuvor
wurden diese zur Reifung unterschiedlicher Sherrys verwendet.

Lustau VORS (Very Old Rare Sherry) Palo Cortado hat seinen Ursprung im Such- und Auswahlverfahren, das
Manuel Lozano, ehemaliger Kellermeister von Lustau, unter den altesten Solera-Fassern der Bodega
durchflhrte. Dieser Palo Cortado stammt aus insgesamt 7 handverlesenen Fassern. Ganze 924 Flaschen wurden
von diesem auflergewohnlichen Wein abgefiillt

Verkostungsnotizen:

Kupferfarbener Topas. Lebhafte Pekannuss Aromen. In der Nase sehr pure und klare frische, fruchtige

Aromen, verwoben mit einer leichten Salznote.Am Gaumen dominieren sif3e kandierte Friichte und Gewirze,
wobei sich Toffee- und Zitrusnoten mit der Zeit verstarken. Dazu ganz sanft bittere Aromen - dunkle

Schokolade und Walnisse. Die komplette Aromatik verweilt schier endlos im Mund.

Bei 13-14 Grad C in einem groflen Weillweinglas servieren. Wir empfehlen, ihn solo, ohne stérendes pairing
langsam zu genielRen um zu erleben wie sich die Aromen und dieses grofRartigen Weins mit der Zeit noch

entwickeln.
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