sTAY

ALMACENISTA

Manuel Cuevas Jurado

Manzanillﬁ;mda
de Sanltcar

Jroma olera o 80 butts matured in
Sanlicar de Barrameda, SPAIN

ﬁ

LUSTAU
'ALMACENISTA®

Anbaugebiet

Klassifikation
Rebsorte
Bodenart

Erzeuger

Beschreibung

Empfehlung

Bewertung

@ﬂc%/mferyaf

WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
Manzanilla Sherry Pasada de Sanlucar 1/80 17% vol

Emilio Lustau

Jerez
Artikelnummer 638510
Kartoninhalt (FI.) 6
Alkohol 17 % vol.
Séaure 4,12 g/l
Enthalt: Sulfite

Jerez

Rund um die siidspanische Stadt Jerez entsteht ein aulergewdhnlicher Wein. Boden und ein besonderes Klima
schaffen auf ca. 10.000 Hektar Rebflache beste Bedingungen. Viel Sonne (300 Tage Sonnenschein pro Jahr
und), hohe Temperaturen (zwischen 4 und 40 Grad Celsius) "Poniente", ein erfrischender, feuchter Wind vom
Atlantik, prdgen es wahrend der Vegetationszeit, wogegen es im Winter viel regnet.

Denominacién de Origen
Palomino fino
Die besten Boden, Albarizas genannt, weisen bis zu 75% Kalkanteil auf.

Emilio Lustau

Das Haus Emilio Lustau mit seinen 200 Hektar Rebflache wurde 1896 gegriindet und zahlt zu den wenigen noch
in Familienbesitz befindlichen Produzenten in Jerez. In der alten Bodega lagern mehr als 20.000 Fasser

Sherry bei besten Bedingungen. Das Ziel von Lustau ist es Sherrys von hochster Qualitat zu produzieren

und ein vielfaltiges Sortiment anzubieten. Zu diesem umfassenden Sortiment gehéren auch roter und weiller
Wermut auf Basis ausgesuchter Sherry-Weine. Das Haus Lustau war Vorreiter in der Selektion und
Vermarktung sehr seltener und einzigartiger Sherrys von kleinen, unabhangigen Produzenten, den
Almacenistas. Die Lustau Brandys reifen in einer kleinen Bodega in amerikanischen Eichenfassern. Zuvor
wurden diese zur Reifung unterschiedlicher Sherrys verwendet.

Dieser Manzanilla Pasada aus Sanlucar wird 7 Jahre lang in einer Solera, die aus 80 Fassern besteht,
gereift. Hell strohfarben, herrlich aromatisch, mit einem Hauch griiner Apfel, dem charakteristischen
Anflug einer Meeresbrise; trocken, frisch und leicht, hat gleichzeitig eine gute Struktur und Volumen.

Gekuhlt serviert bei 7 bis 9 Grad Celsius. Ideal Begleiter flr Salzgeback, Nissen, Meeresfriichten, mild
geraucherten Fischen, pikanten Vorspeisen und japanische Kiiche.

91 Punkte Wine Spectator
95 Punkte Decanter

93 Punkte James Suckling
93 Punkte Falstaff

Stand 28.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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