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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2022er Taron White

Bodegas Taron
Rioja

Artikelnummer 622060-2022
Kartoninhalt (FI.) 6

"‘;% ;n!ﬁg‘ﬁ 0‘ Alkohol 12,5 % vol.
i ghs? Restzucker 0,35 g/l
) Séure 5,84/l
?oﬂ Efu Farbe weiss
Temperatur 8-10°C
Enthalt: Sulfite

Anbaugebiet

Klassifikation

Jahrgang

Rebsorte

Erzeuger

Beschreibung

Rioja

Das 64.000 ha grof3e Gebiet Rioja, am Ebro im Nordosten Spaniens gelegen, wird stark vom Atlantik
beeinflufdt, auch wenn Auslaufer des Kantabrischen Gebirges das Tal vor kithlen Nordwinden schiitzen. Die
DOC Rioja liegt in den spanischen Regionen Rioja, Navarra und dem Baskenland. Erstmals wurde der Weinbau
in dieser Gegend im 11. Jahrhundert erwahnt. Der heutige Erfolg der DOC Rioja griindet aber auf Pioniere,
welche um 1850 nach Bordeaux reisten um sich dort weiterzubilden. Sie fiihrten zum Beispiel nach ihrer
Ruckkehr, die Lagerung der Weine in Barriques ein.

Denominacién de Origen Calificada
"Denominacion de Origen Calificada" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

2022

Viura

Die Rebsorte Viura ist ein Synonym fir die spanische Macabeo-Rebe. Hauptsachlich im Rioja-Gebiet wird sie
unter dem Namen Viura angebaut. Dort belegt sie circa 90 % der mit Weilwein bestockten Flache. Auch in
Bezug auf das gesamte Land ist die Rebsorte Viura die am haufigsten angebaute Weilwein-Rebe, wird hier
jedoch wieder unter dem Namen Macabeo gehandelt.

Aus der Viura-Rebe werden Uberwiegend frische, fruchtige bis blumige Weine gewonnen, die jung getrunken
werden. Viura-Weine eignen sich aber auch hervorragend fir die Reifung im Barrique. Auch zur Herstellung
von Cava werden mehrheitlich Grundweine der Rebsorte Viura verwendet.

Bodegas Taron

Bodegas Tarén ist das Ergebnis eines Zusammenschlusses von Winzern aus vier kleinen Stadten in der sog.
Rioja Alta. Diese nérdliche, héher gelegene und kihlere Region der Rioja ruickt immer mehr in den Focus
und bietet perfekte Mdglichkeiten fir die Herstellung von eleganten, hochwertigen Rotweinen.

Traditionell wurden in diesem Betrieb die Trauben an grof’e Marken verkauft, was aber nicht besonders
lukrativ war und ist. Also schloss man sich zusammen und griindete aus der Genossenschaft heraus ein
Weingut, das sich dem Qualitatsweinbau verschrieben hat und wunderbare Rioja herstellt. Dieser Umstand
hat den grof3en Vorteil, dass die Bodegas Tarén Uber einen riesigen Fundus von 700 ha Weinbergen verfligt,
aus denen nur die besten firr die Weine der Bodegas Tarén ausgesucht werden. Daneben hat die Bodega eine
moderne Kellerei und ein junges, ambitioniertes Team, das geschliffene und eigenstandige Weine aus der
Rioja Alta produziert, die mit klarem Herkunftscharakter punkten.

Die Trauben firr diesen Wein stammen aus Weinbergen mit (iber 60 Jahre alten Reben, direkt im Herzen der
Rioja Alta. Die Lage befindet sich 550 Meter Uber dem Meeresspiegel, was dem Wein eine besondere Frische
verleiht. Im Glas ein helles gelbgriin mit leuchtenden Akzenten. Der Duft offenbart duftige Bliiten und ein
Hauch Fenchel, untermalt mit wirzigen Rdstaromen. Im Mund prasentiert sich der Wein vielschichtig,

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.

Schlumberger Vertriebsges. mbH & Co KG

Postfach 11 20

Telefon +49 (0) 22 25 /9 25-0 Email support@schlumberger.de

53333 Meckenheim Telefax +49 (0) 22 25 /9 25-177 Web www.Schlumberger.de


mailto:support@schlumberger.deEmailTelefonPostfach
http://www.Schlumberger.de+49

fruchtig, mit feiner Wiirze und frischer, cremiger Saure. Der Nachklang ist geschmeidig und lang.

Empfehlung Gut gekuhlt bei 8 - 10 Grad Celsius servieren, passt sehr gut zu Tapas, Pinchos, gebratenen
Fischgerichten oder zu katalanischen Hahnchen. Wir empfehlen, diesen Wein jung zu trinken.
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