
Piemont

2011er Barolo Prapò

Ceretto

Artikelnummer 492019-2011
6 HolzkisteKartoninhalt (Fl.)
15 % vol.Alkohol
0,5 g/lRestzucker
5,97 g/lSäure
rotFarbe
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Piemont
Das Anbaugebiet Piemont ist der Überbegriff für eine große Weinbauregion in Norditalien, die im Norden an
die Schweiz und im Westen an Frankreich grenzt.

Region Barolo
Südwestlich von Alba liegt das über einige Dörfer verteilte Gebiet rings um die Namen gebende Gemeinde 
Barolo. Dort gedeihen jene Weine, die dem Piemont zu vornehmem Weltruf verholfen haben, Weine mit edler 
Finesse und hohem Lagerpotenzial.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita
"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitätsstufe über den DOC Weinen angesiedelt. 

Jahrgang 2011
Ein Jahr für große Weine. Im Piemont herrscht hoffnungsvolle Stimmung unter den Winzern mit Blick auf 
einen ausgezeichneten Weinjahrgang 2011 bei guter Menge. Doch das Weinjahr war nicht einfach. Nach 
extremer Hitze und Trockenheit im August waren die Reben einem starken Stress ausgesetzt, was zu einem 
sehr frühen Erntebeginn führte. Die wenigen Trauben waren sehr klein, aber von hervorragender Qualität. 
Dank eines schönen Herbstes konnten sie optimal ausreifen und zum perfekten Zeitpunkt geerntet werden. 
Die Weine besitzen eine große Struktur, hohen Extrakt und es wird eine hohe Langlebigkeit erwartet.

Rebsorte Nebbiolo
Der in Italien einheimische Nebbiolo bringt Weine mit einer spannenden Quadrille aus Extrakt, Frucht, 
Konzentration und Tannin hervor. Diese Komponenten benötigen jedoch ihre gewisse Reifezeit, um eine 
ausgewogene Balance zu finden. 

Erzeuger Ceretto
Das Weingut Ceretto wurde in den 1930er Jahren von Riccardo Ceretto gegründet, in den 60er Jahren übergab
er es an seine Söhnen Bruno und Marcello. Beide haben in den letzten 30 Jahren sehr viel im Piemont 
bewegt, sie sind mitverantwortlich, dass es dort heute moderne Spitzenweine gibt, die den Charakter der 
Nebbiolo Traube vorbildlich und präzise widerspiegeln.

Intensives Granatrot, vollreife Aromen von getrockneten Pflaumen, Schattenmorellen und einem Hauch von Beschreibung
dunkler Schokolade, Tabak und Gewürznelke. Der Wein hat eine exzellente Struktur am Gaumen und Eleganz, 
die das lange Finale begleitet. 

Trinktemperatur 16-18 Grad Celsius, 1 -2 Stunden vorher öffnen, bitte dekantieren. Passt sehr gut zum Empfehlung
Speisen mit dunklem Fleisch, z.B. Rinderfilet gebraten mit Pfifferlingen und Rotweinbutter, zum 
geschmorten Gerichten und feinem Wildgeflügel.  Hartkäse aus Rohmilch oder aromatischer halbfester 
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Schnittkäse passt auch sehr gut dazu. Optimale Trinkreife ist jetzt - 2028.

Bewertung 93 Punkte Juni 2016Robert Parker
91 Punkte Wine Spectator
94 Punkte April 2015James Suckling
90 Punkte Februar 2016Wine Enthusiast
94 Punkte Falstaff
94 Punkte März 2015Vinous
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