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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2011er Sergio Zingarelli Chianti Classico Gran Selezione

Rocca delle Macie
Toskana

SERGIO ZINGARELLI
NTI CLASSICO

N SELEZIONE

Artikelnummer
Kartoninhalt (Fl.)

487567-2011
1

Anbaugebiet

Region

Klassifikation

Jahrgang

Rebsorte

Erzeuger

Ausbau 100% franzdsische Eichenfasser
Alkohol 13,5 % vol.

Restzucker 2,99/l

Séaure 5,19/l

Barrique Ja

Farbe rot

Temperatur 18-20°C

Enthalt: Sulfite , Schwefeldioxid

Toskana

Die Toskana wird von Bergen und vom Meer eingegrenzt, dazwischen liegen viele verschiedene Varianten mit
unterschiedlichen Béden, im Sommer ist es eigentlich immer warm und trocken. Die besten Weine kommen
meist aus dem Suiden der Region, in der Nahe von Gaiole.

Chianti Classico

Das Anbaugebiet Chianti Classico ist seit Jahrhunderten das traditionelle Herzstlick der
Chiantiproduktion. Der Stil der Weine orientiert sich vollends an der Tradition des Chianti Classico aus
der Anbauzone Gaiole, der Urheimat des Chianti Classico.

Denominazione di Origine Controllata e Garantita
"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitatsstufe tber den DOC Weinen angesiedelt.

2011

Das Wetter in der Toskana war 2011 gepragt von einer Hitzewelle im August. Daraus ergab sich eine um bis

zu drei Wochen friihere Weinlese als gewdhnlich. Nach einem warmen April wurde das Wetter im spaten
Frihjahr etwas kihler. Bis zum Anfang des hei3en Augusts gab es genliigend Wasserreserven. Der Sangiovese
war weniger anfallig fur die Hitze als die weilRen Rebsorten, am meisten betroffen war jedoch der Merlot.
Insgesamt sind die Winzer mit der Qualitat des Jahrgang 2011 sehr zufrieden, wobei es jedoch aufgrund der
Hitze, Ernteverluste bis zu 30 % zu verzeichnen gab.

Sangiovese

Sangiovese ist eine der meistangebauten Rebsorten Italiens. Es existieren zahlreiche Klone und
Bezeichnungen je nach Region. In der Toskana ist Sangiovese Grundlage fur viele namhafte, recht teure
Rotweine.

Rocca delle Macie

Famiglia Zingarelli - Winzer im Chianti Classico Gebiet seit 1973.

Rocca delle Macie wurde 1973 von lItalo Zingarelli gegriindet. Italo Zingarelli wurde als Filmproduzent
beriihmt, z.B. fur die Filme von Ettore Scola - Wir alle liebten uns so sehr -, und auch der sehr

beliebten Filmreihe mit dem Comedy-Duo Bud Spencer und Terence Hill (darunter - They Call Me Trinity/Die
rechte und die linke Hand des Teufels und Trinity Is Still My Name/Vier Fauste fiir ein Halleluja).

Das Weingut erstreckt sich auf mehr als 500 Hektar mit insgesamt mehr als 200 Hektar Weinbergen und 22
Hektar Olivenhainen, die auf die sechs Landereien des Unternehmens verteilt sind:

Le Macie, Sant/&EAlfonso, Fizzano e le Tavolelle im Gebiet des Chianti Classico, sowie die Landereien
Campomaccione und Casa Maria im Gebiet Morellino di Scansano (Maremma).

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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Beschreibung Der historische Cru des Weingutes: er wird aus den Trauben des gleichnamigen Weinbergs in Fizzano
hergestellt, der sich Uber 35 Hektar sandigen, kiesigen Boden erstreckt, der die Aromen der Sangiovese
Traube perfekt zur Geltung bringt. Intensive rubinrote Farbe im Glas, in der Nase intensiv mit Noten von
Waldbeeren gepaart mit einer ausgewogenen Wiirze. Am Gaumen warm mit Aromen von reifen roten Friichten und
einem langen Abgang.

Empfehlung Der ideale Speisenbegleiter zu rotem Fleisch und Braten. Ein Wein mit langem Alterungspotential.

Bewertung 95 Punkte James Suckling August 2015

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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