
Toskana

2017er Brancaia Ilatraia

Brancaia

Artikelnummer 487520-2017
1 HolzkisteKartoninhalt (Fl.)
18 Mo in Barriques, davon 50% neuAusbau
14,5 % vol.Alkohol
1,1 g/lRestzucker
6,1 g/lSäure
JaBarrique
rotFarbe
16-18°CTemperatur
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Toskana
Die Toskana wird von Bergen und vom Meer eingegrenzt, dazwischen liegen viele verschiedene Varianten mit 
unterschiedlichen Böden, im Sommer ist es eigentlich immer warm und trocken. Die besten Weine kommen 
meist aus dem Süden der Region, in der Nähe von Gaiole.

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica
Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2017

Rebsorte Petit Verdot 40%, Cabernet Sauvignon 40%, Cabernet Franc 20%

Erzeuger Brancaia
Brancaia gehört seit Jahren zu den Spitzenweingütern Italiens. 1981 wurde das familiengeführte Weingut 
vom Schweizer Ehepaar Bruno und Brigitte Widmer gegründet. Es steht für elegante und komplexe Weine mit 
starker toskanischer Identität. Es umfasst die Reblagen Brancaia (Castellina in Chianti), Poppi (Radda in
Chianti) und Brancaia in Maremma (Grosseto). Seit 1998 ist Barbara Widmer, studierte Oenologin und 
Tochter der Besitzer, für das Weingut verantwortlich. Mit ihrem Team engagiert sie sich jedes Jahr aufs 
Neue kompromisslose Qualität und maximalen Trinkgenuss für den Weinliebhaber zu bieten. Je mehr die Natur
respektiert wird, desto gesünder ist der Rebstock û und umso besser und ortstypischer wird seine Frucht. 
Dass ökologischer Weinbau und höchste Qualität 100 % miteinander im Einklang stehen, ist für Brancaia 
eine der wichtigsten und schönsten Erkenntnisse. 

Tiefdunkles Rubin. Opulente Nase von roten Beeren, angenehmer Rauch-Note und feiner Kräuterwürze. Am Beschreibung
Gaumen opulent und rund, die feinen Tannine geben dem Wein dabei ein zartes, aber bestimmtes Gerüst und 
die nötige Seriosität bis in den langen, weichen Abgang. Das gut eingebundene Holz und die Frucht der 
Cabernet-Traube finden hier auf sehr harmonische Art und Weise mit der eher strengen und straffen 
Petit-Verdot-Stilistik eine spannende Symbiose.

Passt perfekt zu Terrinen und Pasteten, deftigen Wildgerichten, dunklem Fleisch und dunklem GeflügelEmpfehlung

Bewertung 95 Punkte Robert Parker
94 Punkte James Suckling
93 Punkte September 2020Antonio Galloni
93 Punkte Falstaff
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Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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