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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2020er Cornas Chante-Perdrix

Delas Freéres

Rhéne
Artikelnummer 276056-2020
Kartoninhalt (FI.) 3
Ausbau 14 Monate in groRen Eichenfassern
Alkohol 13,5 % vol.
Barrique Ja
Farbe rot
Temperatur 18°C
Enthélt: Sulfite

Rhéne
Das Rhonetal ist das drittgréf3te Anbaugebiet Frankreichs. Gelegen zwischen Vienne im Norden und Nimes im
Suden bietet die Region eine enorme Vielfalt an Weinen.

Cornas

Die Appellation Cornas (108 Hektar) erstreckt sich gegeniiber Valence ausschlieflich auf die Gemeinde
Cornas. Eine der kleinsten Appelationen der Rhéne, in welcher auschliesslich Rotwein produziert wird. Das
Klima ist kontinental, wie an der ganzen nérdlichen Rhéne. Im Gegensatz zu den anderen AOCs ist sie
jedoch auch von den kiihlen Mistral Winden gepragt. Im Gegensatz zu den anderen nérdlichen Appelationen,
ist es hier die Zugabe von weilRen Rebsorten nicht erlaubt.

Appellation d'Origine Controlée
Entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

2020

Syrah
Die weit verbreitete Rebsorte Syrah, auch als Shiraz bekannt, ergibt tanninreiche, kraftige Weine. lhren
Ursprung hat sie an der Rhone, heutzutage ist sie jedoch weltweit anzutreffen.

Delas Fréeres

1835 wurde das Weingut von Delas & Audibert gegriindet und blieb bis 1977 ein Familienunternehmen. Es

wurde zunachst vom Champagnerhaus Deutz Gbernommen, das seinerseits 1993 von Champagne Louis Roederer
gekauft wurde. In den letzten zehn Jahren wurden hohe Investitionen in Weinberge und Keller vorgenommen.

Der ambitionierte Oenologe Jacques Grange, inspiriert von seiner Heimat Burgund, setzt sein ganzes

Fachwissen engagiert um und lberrascht die internationale Weinwelt mit exzellenten Qualitaten, so dass

Delas inzwischen zum Kreis der renommierten vier Erzeuger an der Rhone zahlt.

Die Farbe ist ein intensives Granatrot. In seiner Jugend hat dieser Wein starke Aromen von schwarzen
Johannisbeeren. Mit der Zeit verblassen die Fruchtaromen allmahlich und geben den Weg frei fir Noten von
Pfeffer und Lakritze.Am Gaumen ist er strukturiert und hat die fir dieses Terroir typischen, stark
ausgepragten Aromen.

Gemischte Grillgerichte, Waldpilze, Wild (das mit pikanten Saucen serviert werden kann). Dieser Wein
braucht mindestens 3 Jahre Lagerung, bevor er seine Vielschichtigkeit entfalten kann. Wenn er langer
gelagert wird, sollte der Wein vor dem Servieren dekantiert werden.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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