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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2018er Chateau Martet Réserve de la Famille Rouge

Chateau Martet SCEA

Bordeaux
Artikelnummer 236040-2018
Kartoninhalt (Fl.) 6 Holzkiste
Alkohol 15,5 % vol.
Restzucker 19/
Farbe rot
LR Temperatur 16-18°C
H 1160 Lagerung im Keller Jahre (bei opt. Bedingungen)
Enthalt: Sulfite

Anbaugebiet Bordeaux
Die Uber 100.000 Hektar groRe Rebflache von Bordeaux in Stidwestfrankreich bringt eine reizvolle Vielfalt
von unterschiedlichen Weinen hervor. Neben den hochgepriesenen roten Gewachsen geniefden auch die
Weillweine einen guten Ruf.

Region Sainte-Foy Cétes de Bordeaux

Klassifikation Appellation d'Origine Controlée
Entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2018

Rebsorte Merlot
Die Rebsorte Merlot ist ein wichtiger Bestandteil der Cuvees im Bordeaux, insbesondere in St-Emilion und
Pomerol. Die Rebsorte liefert Wiirze und einen milderen Geschmack als Cabernet Sauvignon.

Erzeuger Chéateau Martet SCEA
1991 erwarben Patrick de Coninck und Albert Michiels das Chateau Martet. Dieses ideal auf einem Hiigel
entlang der Dordogne gelegene Weingut bietet ein aulRergewdhnliches Potential fir hervorragende Weine.
Chéateau Martet wurde im 13. Jahrhundert erbaut: ein Hospitalhaus des Tempelordens fir die Pilger nach
Santiago de Compostela. Sofort hatten Patrick und Albert den ehrgeizigen Plan, dem Weinberg und dem
Anwesen zu neuem Glanz zu verhelfen. Von 1993 bis 2006 wurden die Weinberge umstrukturiert und nicht
geeignete Rebsorten durch klassische Bordelaiser Rebsorten ersetzt. Die Boden der Appellation Sainte-Foy
Cotes de Bordeaux sind ton- und kalk- sowie sand- und lehmbhaltig und bieten damit die perfekte Grundlage
fur die angebauten Rebsorten. Leider verstarb Patrick de Coninck im Jahr 2016. Heute fiihren seine Kinder
die Arbeit fort und machen Chateau Martet zu einem bedeutenden Weingut.

Beschreibung Ein Spitzenwein mit einer sinnlichen Cremigkeit und groRer Geschmeidigkeit am Gaumen. Noten von
Brombeeren, Triffeln und runde, samtige Tannine bieten Genuss und Finesse. Ein unumganglicher grof3er Wein

aus Bordeaux.

Empfehlung Servieren Sie diesen Wein bei 16-18 Grad Celsius. Passt perfekt zu rotem Fleisch (Cote de Boeuf), Wild,
Ente, wilden Pilzen und Schmorgerichten.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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