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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2019er Chateau Chante Alouette

Chateau Chante Alouette
Bordeaux

Artikelnummer 235605-2019
Kartoninhalt (FI.) 6

Alkohol 13,5 % vol.
Farbe rot
Temperatur 16-18°C
Enthélt: Sulfite

Bordeaux

Die Uber 100.000 Hektar groRe Rebflache von Bordeaux in Stidwestfrankreich bringt eine reizvolle Vielfalt
von unterschiedlichen Weinen hervor. Neben den hochgepriesenen roten Gewachsen geniefden auch die
Weillweine einen guten Ruf.

Saint Emilion

Das Gebiet Saint Emilion liegt am rechten Ufer der Dordogne nahe der gleichnamigen Stadt. Die Weine aus
St. Emilion sind in der Regel zu ganglich und weniger verschlossen in ihrer Jugend als die Weine aus dem
Médoc. Die Klassifizierung in St.-Emilion ist die einzige die regelmafig tberprift wird.

Appellation d'Origine Contrélée
Entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

2019

Merlot, Cabernet Franc

Chateau Chante Alouette

Dieses sieben Hektar grofRe Chateau wird heute von der Familie Guy d'Arfeuille geleitet, die konstant in

die Qualitat des Weines investiert hat. Die Rebflachen teilen sich auf in 80% Merlot und 20% Cabernet
Franc. In direkter Nachbarschaft berihmter Premier Grand Crus wird ein lagerfahiger Wein erzeugt, der
seit der Ubernahme dem Rang eines Grand Crus gerecht wird. Bedingt durch die kleine Erntemenge ist das
Chéateau Chante Alouette jedoch noch recht unbekannt und somit ein echter Geheimtipp!

Rubinrote Farbe, glanzend. Das Bouquet ist wunderbar fruchtig, mit saftigen Kirschen, roten
Johannisbeeren, bitterer Schokolade, Tabaknoten und feiner Wirze. Am Gaumen ist er sehr harmonisch,
frisch und sehr komplex. Die Tanninstruktur ist sehr gut definiert, reif und geschmeidig. Die Saure ist
spurbar und ausgewogen. Es ist ein eleganter Wein mit herrlich langem Nachhall.

Bei 16-18 Grad Celsius servieren, gerne dekantieren. Er passt sehr gut zu wiirzigem Schmorbraten,
gegrilltem Lammfleisch, Wildgefliigel sowie zu pikanten Kasesorten. Wir empfehlen, diesen Wein bis 2035 zu
genielen.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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