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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2019er Le Pas de la Mule

Mas Janeil
Cotes du Roussillon

LE PAS DE LA MULE

Artikelnummer 146030-2019
Kartoninhalt (FI.) 6

Alkohol 14,5 % vol.
Restzucker 19/

Séaure 3,249/

Farbe rot
Temperatur 9°C

Enthélt: Sulfite

Anbaugebiet

Klassifikation

Jahrgang

Rebsorte

Erzeuger

Beschreibung

Empfehlung

Coétes du Roussillon

Appellation d'Origine Protégée
"Appellation d'Origine Protégée" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

2019

Grenache, Syrah, Carignan

Mas Janeil

Das Tal von Agly im Roussillon gilt heute als ein erstklassiges Terroir von hochster Qualitat. Viele
auslandische Investoren haben hier in letzter Zeit Grundstiicke erworben, darunter auch Winzer aus der
"Neuen Welt", zum Beispiel aus Napa Valley in Kalifornien und Siidafrika. 1996, als Frangois Lurton nach
Maury in den Pyrenées-Orientales kam, erkannte er das Potenzial und begann, authentische Weine
herzustellen. Erst 2009, als der Besitzer in den Ruhestand ging, konnte er das Anwesen erwerben. Der

Besitz erstreckt sich heute tber 70 Hektar, von denen 34" Hektar mit Reben bepflanzt sind. Das Weingut
befindet sich in der Gemeinde Tautavel, die in den Pyrenées-Orientales, nordwestlich von Perpignan liegt.
Das historische Chateau de Queribus Uberragt das Anwesen. Der Weinberg Mas Janeil ist ein ungewdhnlicher
Ort, an dem die Rebe ihre Wurzeln in die Erde schlagen muss, um an Nahrstoffe zu gelangen.

Dieser Jahrgang hat eine schone, tief granatrote Farbe. Das Aromenspektrum konzentriert sich auf dunkle
Friichte, insbesondere Pflaumen, angereichert mit Noten von orientalischen Gewiirzen und Edelholz
(Mahagoni, Zedernholz). Erzeugt aus sehr reifen Trauben, zeigt dieser Wein eine ausgezeichnete
Konzentration und viel Finesse in der Textur seiner Tannine. Der Gaumen zeigt komplexe Noten von
Muskatnuss, Wacholder, Unterholz und einem Hauch von Zitrusfriichten. Der Charakter des Terroirs aus Lehm
und Schiefer zeigt sich im harmonischen Abgang.

Servieren Sie diesen Wein bei 16-18 Grad Celsius zu Lamm, Wildgerichten oder gereiftem Kase.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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