
Burgund

2020er Bourgogne Saint-Veran

Edouard Delaunay

Artikelnummer 106001-2020
6 Kartoninhalt (Fl.)
12,5 % vol.Alkohol
2,5 g/lRestzucker
5,1 g/lSäure
JaBarrique
weissFarbe
7-9°CTemperatur
12-16 Jahre (bei opt. Bedingungen)Lagerung
Sulfite Enthält:

Anbaugebiet Burgund
Das Burgund ist eine der spannendsten Weinbauregionen der Welt. Die Leitrebsorten sind Pinot Noir und 
Chardonnay, mit welchen im Burgund einige der besten Weine der Welt erzeugt werden. Die Region erstreckt 
sich insgesamt von Chablis im Norden bis nach Beaujolais im Süden.
Ort Mâcon: Stadt, 60km nördlich von Lyon, ein großes Terroir im Süden von Burgund, in der Nähe von 
Pouilly-Fuissé. Die Größe dieser Region ermöglicht eine beträchtliche Freiheit bei der Auswahl von Weinen
mit unterschiedlichen Eigenschaften.
Boden: Lehm und Kreide aus der Jura-Ära sind sehr günstig für den Anbau der Chardonnay-Traube.

Klassifikation Appellation d'Origine Protégée
"Appellation d'Origine Protégée" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2020

Rebsorte 100 % Chardonnay

Erzeuger Edouard Delaunay

Wunderschöne blasse goldgelbe Farbe. Schönes, frisches und ausdrucksstarkes Bouquet mit Nuancen von Beschreibung
Haselnüssen und gerösteten Mandeln, leichtem Honig, Lindenblüten und weißen Blumen, frisch geschnittenen 
Kräutern und Zitrusnoten (Zitrone). Am Gaumen ein runder, frischer und sehr angenehmer Auftakt mit 
köstlichen Aromen von Konditorcreme, Zitronenkuchen und Rhabarberkonfitüre. Ein sehr ausgewogener, 
komplexer Wein, der mit einer angenehmen, leicht salzigen Mineralität (Feuerstein) ausklingt.

Gekühlt bei 11 -13 Grad Celsius servieren. Der Wein passt sehr gut zu gebratenen Fischgerichten, z.B. Empfehlung
gebratener Dorade royal mit gegrilltem Gemüse und karamellisierten Äpfeln, gegrillten Krustentieren und 
cremigen Weichkäse. Wir empfehlen, diesen Wein bis 2026 zu trinken.

Schlumberger Vertriebsges. mbH & Co KG
support@schlumberger.deEmailTelefonPostfach 11 20
www.Schlumberger.de+49 (0) 22 25  / 9 25-177 WebTelefaxMeckenheim53333

+49 (0) 22 25  / 9 25-0

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.
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