o
| @%fe{yeﬁ
WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2021er Sancerre Blanc Le Loup

Domaine de la Poussie

Loire
Artikelnummer 056332-2021
Kartoninhalt (FI.) 12
Alkohol 12,5 % vol.
Farbe weiss
Temperatur 9-12°C
Enthalt: Sulfite
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Anbaugebiet Loire
Das Loire-Tal, welches zum Unesco-Weltkulturerbe erklart wurde, ist die ideale Region, um verschiedene
"Terroirs" zu entdecken. Das Weinbaugebiet ist gepragt durch unterschiedliche Boden,
Oberflachenbeschaffenheiten und Ausrichtungen. Die verschiedenen Terroirs kommen in der Vielfalt der
Weine zum Ausdruck , auch wenn die gleichen Rebsorten verwendet werden.

Region Sancerre
Das Anbaugebiet Sancerre liegt an den Flanken einer reizvollen Hugellandschaft in der Nahe der
gleichnamigen Stadt am Mittellauf der Loire.

Klassifikation Appellation d'Origine Contrélée
Entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

Jahrgang 2021

Rebsorte Sauvignon Blanc
Sauvignon Blanc bringt rassige, feinnervige Weine mit lebendigem Stachelbeer- und Cassisaroma hervor. Die
Rebsorte ist im Bordeaux und an der Loire weit verbreitet. Insbesondere als Sancerre zeigt sie ihren
typischen Charakter.

Bodenart Kalkhaltige Tonbdden aus der oberen Kreidezeit, auf (iber 350 Meter Hohe.

Erzeuger Domaine de la Poussie
La Poussie ist nicht nur der Name einer der Top-Lagen im Sancerre, sie ist auch namengebend fiir die
Domaine, die seit vielen Jahren im Besitz keines geringeren als Baron Patrick Ladoucette ist, dem
unbestrittenen Qualitatsfanatiker im Sancerre und Pouilly.

Beschreibung Ein blasses Gelb mit silbernen Reflexen, leuchtend. Intensives, aromatisches Bouquet mit reifem Pfirsich,
feine florale Aromatik, weif3e Bliten und Nuancen von Zitrusfriichten. Am Gaumen eréffnen sich
wunderschoéne mineralische Téne mit feiner Wiirze und schoner Frucht. Die Textur ist wunderbar cremig, die
Mineralitat bringt noch mehr Komplexitat. Der Nachhall ist intensiv und lang.

Empfehlung Gekuhlt bei 9-12 Grad Celsius servieren, er passt hervorragend zu Fischgerichten, Vorspeisen, Vitello

Tonnato, Kalbstatar und zu feinen Spargelgerichten. Cremiger, mittelkraftiger Kése passt auch sehr gut
dazu. Wir empfehlen, diesen Wein bis 2026 zu genielRen.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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