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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

2015er Pinot Gris 1er Cru Schimberg

Domaines Schlumberger

Elsass
Artikelnummer 035060-2015
Kartoninhalt (FI.) 6
Ausbau 20% in neuen Eichenfassern
Alkohol 13,5 % vol.
Restzucker 5,26 g/l
Séaure 3,59 g/l
Farbe weiss
Temperatur 12°C
Enthélt: Sulfite

Elsass

Die elsassische Rebflache bedeckt eine Flache von etwa 12.000 Hektar entlang der Sidostflanken der
Vogesen, gegeniiber dem deutschen Weinbaugebiet Baden und verfiigt iber ein vergleichbares Klima. Es bildet
mit den gegeniiberliegenden Flanken des Schwarzwaldes die Oberrheinische Tiefebene, ein bis zu 40 km
breiter Gurtel, an dessen Randern und Zungen der Gebirgszlige ideale Bedingungen fiir Qualitatsweinbau
vorherrschen.

Appellation d'Origine Controlée
Entspricht einem Qualitadtswein bestimmter Anbaugebiete.

2015

Pinot Gris
Die Rebsorte Pinot Gris (Grauburgunder) gehoért zur Burgunderfamilie und ist eine Spielart des Pinot Noir,
welche oft wiirzige extraktreiche Weine mit delikater Saurestruktur hervorbringt.

Domaines Schlumberger

Seit sieben Generationen betreibt die Domaine Schlumberger Weinbau im Elsass und bewirtschaftet heute 130
Hektar Rebflache. Diese sind vorwiegend wertvolle Spitzenparzellen auf einem terrassierten Hugel in
Steillagen, die noch heute mit Pferden beackert werden. Naturnaher Anbau und moderne
Weinbereitungsmethoden sind hier selbstverstandlich. Seit Alain Freyburger vor einigen Jahren die
oenologische Leitung im Team tGibernommen hat, haben die Weine deutlich an Qualitat gewonnen.

Feine charakteristische Dufte von gelben Friichten. Er ist Gppig, reichhaltig und weich. Feine holzige
Rostnote mit gelben Frichten, Mirabelle, Quitte, goldenem Apfel, Lakritze, Akazienbliite und Honig. Der
Abgang hat eine offene und frische Lebendigkeit. Die Balance dieses Weines ist schmackhaft und dicht.

Vol-au-vent mit Steinpilzen, ein Kalbsfilet mit Sahne und Pilzen, Kase, zum Beispiel Morbier,
Serviertemperatur 12 Grad Celsius.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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