DOMAINES
SCHLUMBERGER

GEWURZTRAMINER
SLECTION DE GRAINS NOBIES
CUVEE ANNE 2009

Anbaugebiet

Klassifikation

Jahrgang

Rebsorte

Erzeuger

Beschreibung

Empfehlung

@ﬂc%/mferyaf

WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
2017er Gewlirztraminer Cuvée Anne Sélection Grains Nobles

Domaines Schlumberger

Elsass
Artikelnummer 035011-2017
Kartoninhalt (FI.) 3
Alkohol 11,5 % vol.
Farbe weiss
Temperatur 10°C
Enthalt: Sulfite

Elsass

Die elsassische Rebflache bedeckt eine Flache von etwa 12.000 Hektar entlang der Sidostflanken der
Vogesen, gegeniiber dem deutschen Weinbaugebiet Baden und verfligt iber ein vergleichbares Klima. Es bildet
mit den gegeniiberliegenden Flanken des Schwarzwaldes die Oberrheinische Tiefebene, ein bis zu 40 km
breiter Gurtel, an dessen Randern und Zungen der Gebirgszlige ideale Bedingungen fiir Qualitatsweinbau
vorherrschen.

Appellation d'Origine Controlée
Entspricht einem Qualitadtswein bestimmter Anbaugebiete.

2017

Gewidirztraminer

Der Gewilrztraminer wird erstmals um das Jahr 1.000 in dem Ort Tramin, im heutigen Sudtirol, erwahnt. Sein
duftiger Wein hat viele Anhanger, die vor allem der Verlockung des elsassischen Gewlirztraminers, eine
noch aromatischere Spielart des Traminers, erliegen.

Domaines Schlumberger

Seit sieben Generationen betreibt die Domaine Schlumberger Weinbau im Elsass und bewirtschaftet heute 130
Hektar Rebflache. Diese sind vorwiegend wertvolle Spitzenparzellen auf einem terrassierten Hiigel in
Steillagen, die noch heute mit Pferden beackert werden. Naturnaher Anbau und moderne
Weinbereitungsmethoden sind hier selbstverstandlich. Seit Alain Freyburger vor einigen Jahren die
oenologische Leitung im Team lGbernommen hat, haben die Weine deutlich an Qualitat gewonnen.

Leuchtendes Goldgelb, kristallklar, glanzend im Glas. Das Bouquet ist beeindruckend komplex, frisch

und intensiv, es duftet nach Rosenbliiten, Akazienhonig, kandierten Orangen, getrockneter Ananas, Papaya
mit feiner Wiirze, Anklange von Karamell. Am Gaumen Uberzeugt er mit seinem feinem Schmelz, frischer,
feiner Saure, sehr sortentypisch, ausgewogen und rassig. Der Wein ist gut ausbalanciert, mit viel Frucht
und herrliche Wirze bis in das unendliche Finale.

Leicht gekdihlt bei 10 Grad Celsius servieren, als Aperitif, passt sehr gut zu Ganseleberterrine,
Geflugelgerichten der asiatischen Kiiche und Blauschimmelkasesorten. Trinkempfehlung bis 2028+.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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