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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
Creme Feige

Giuseppe Giusti
Modena
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Anbaugebiet Modena
Modena ist eine Stadt und Gemeinde auf der Sudseite der Poebene, in der Provinz Modena in der Region
Emilia-Romagna in Norditalien. Modena und seine Umgebung sind in der ganzen Welt fiir die hervorragende
Kiche und den Wein bekannt, den sie produzieren, und werden darum beneidet. Unter den italienischen
Provinzen ist Modena eine der reichsten an Produkten, die das DOP- oder IGP-Symbol tragen. Der
Balsamico-Essig gilt als das Schwarze Gold von Modena und ist ein einzigartiges Produkt mit einer
tausendjahrigen Geschichte. Modena ist zu Recht stolz auf seine besondere Delikatesse.

Erzeuger Giuseppe Giusti
Die Firma Giusti ist die alteste Manufaktur von Balsamico Essig aus Modena, im Jahr 1605 gegriindet und
heute von der 17. Generation gefihrt. Der Familie geh6éren 600 Holzfasser aus dem 17., 18. und 19.
Jahrhundert. Echte Schétze, die einzigartige Aromen unseren Essigen vergeben.

Beschreibung Die cremigen Spezialitaten, klassisch oder aromatisiert, erweitern das Geschmacksspektrum des Balsamicos.
Durch Einkochen, die Zugabe von Maisstarke und weiterem Traubenmost entsteht eine cremige Reduktion.
Ergebnis sind eine Reihe sehr vielseitiger Essigcremes, die sich G dank ihrer einfachen Dosierbarkeit und
der ausgewogenen Balance zwischen feiner Saure und fruchtigem Taubenmost 0 ideal zum Garnieren,
Verfeinern und Generieren pikanter Geschmackskontraste eignen, bei ganz unterschiedlichen Gerichten, von
Vorspeisen bis hin zu Desserts.

Empfehlung Salate, gekochtes und rohes Gemuse, weif3es Fleisch und frisches Obst.
Salate, gekochtes und rohes Gemise, weildes Fleisch und frisches Obst.

Zutatenliste Balsamico-Essig aus Modena 39% (Weinessig, gekochter Traubenmost), Glukose- und Fruktosesirup, Feigensaft
und -piiree 5%, modifizierte Maisstarke, Aroma. ENTHALT SULFITE.

Stand 25.11.23. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsanderungen vorbehalten.
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