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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

909422 2017
2017er Nackenheim Riesling trocken QW Rheinhessen
QBA
Weingut Kiihling-Gillot

Bulletpoints Name Beschreibung
Geschmacksrichtung trocken
KO0, NG-Gutr, 10T Farbe WEISS
NACKENHEIM RIESLING Alkohol 12,5 % vol.
\i/ Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite
Bio DE-OKO0-039 Deutsche Landwirtschaft

Die Nackenheimer Parzellen haben im Vergleich mit den Niersteiner Lagen eine geringere Stuidausrichtung. Dadurch entfaltet sich zwar die Frucht
etwas zurlickhaltender, dafir kommt jedoch die steinige Wirze ausgepragter daher. Aromen von Tabak, Sommerkrautern und gelben Friichten
harmonisieren wunderbar mit der rauchigen Wirze, der lebendigen Saure und dem schlanken Korper. Insgesamt erscheint der NACKENHEIM
Riesling trocken streng und klar mit wunderbarer Fille und eleganter Cremigkeit. Dafiir sorgen u. a. der karge Unterboden, das lange Hefelager
sowie der teilweise Ausbau in groRRen alten Stiickfassern. Gekuhlt bei 9-10 Grad Celsius servieren, als Aperitif, passt gut zu leichten Vorspeisen,
Salaten mit gerdsteten Nissen und gebratenen Pilzen, Spargelgerichten, gebratenen Fisch oder feines Geflligel. Wir empfehlen, diesen Wein bis
2023 zu trinken.

Land Deutschland

Region Rheinhessen
Mit knapp 26.300 Hektar Rebflache ist Rheinhessen eines der gréRten Anbaugebiete Deutschlands. Entlang
der Rheinfront wachsen grof3e Weine, die es mit denen im Rheingau durchaus aufnehmen kdénnen.

Bodenart Steinig-pordser Tonschieferboden.

Erzeuger Weingut Kiihling-Gillot
Das rheinhessische Weingut hat sich in den letzten Jahren zu einem der absoluten Top-Betriebe in
Deutschland entwickelt. Die Schieferunterlage des beriihmten Roten Hangs um Nierstein und Nackenheim lasst
Weine entstehen, die mit ihrer Mischung aus feiner Frucht und vibrierender Mineralitat so etwas wie den
Idealtypus eines groRen trockenen Weines darstellen. Als VDP Betrieb hat Kiihling-Gillot die
Klassifikation in Gutsweine, Ortsweine und Grosse Gewachse libernommen, wobei die Ortsweine bereits den
Charakter eines Premier Cru Weines tragen.

Bewertung Bewerter Bemerkung
91 Punkte Falstaff November 2018
91 Punkte Vinous Juli 2019
Zutaten
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