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2025er Rosé trocken HASE QW Rheinhessen
QBA

Weingut Kühling-Gillot

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Saftig, feinwürzig, charmant
Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Erdbeere, Himbeere, Kräuter
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Antipasti oder auf der Terrasse

Farbe ROSÉ
Alkohol 12 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Bio DE-ÖKO-006 Deutsche Landwirtschaft

Rheinhessen-Rosé mit Erdbeere, Himbeere, Kräuterwürze und trockenem Finale von Spanier-Gillot.
Der Rosé trocken HASE QW Rheinhessen 2025 von Spanier-Gillot zeigt die zugängliche, feinwürzige Seite der by-Gillot-Linie. Die Bio-Cuvée wird 
aus Trauben befreundeter Weingüter vinifiziert und verbindet Frucht, Frische und eine klare Rheinhessen-Handschrift. In der Nase zeigen sich 
Erdbeere, Himbeere, rote Johannisbeere und helle Blüten, dazu feine Kräuter und ein Hauch Zitruszeste. Am Gaumen wirkt der Rosé saftig, 
balanciert und klar konturiert, mit roter Beerenfrucht, mineralischem Zug und trockenem Finale. Ein vielseitiger Roséwein aus Rheinhessen, der auf 
der Terrasse ebenso überzeugt wie bei entspannten Gelegenheiten und mit seiner charmanten Stilistik sofort Freude macht.

Erzeuger Weingut Kühling-Gillot
Das rheinhessische Weingut hat sich in den letzten Jahren zu einem der absoluten Top-Betriebe in 

Deutschland entwickelt. Die Schieferunterlage des berühmten Roten Hangs um Nierstein und Nackenheim lässt 
Weine entstehen, die mit ihrer Mischung aus feiner Frucht und vibrierender Mineralität so etwas wie den 
Idealtypus eines großen trockenen Weines darstellen. Als VDP Betrieb hat Kühling-Gillot die 
Klassifikation in Gutsweine, Ortsweine und Grosse Gewächse übernommen, wobei die Ortsweine bereits den 
Charakter eines Premier Cru Weines tragen. 

Rebsorten

0% Cabernet Sauvignon

Region Rheinhessen

Mit knapp 26.300 Hektar Rebfläche ist Rheinhessen eines der größten Anbaugebiete Deutschlands. Entlang 
der Rheinfront wachsen große Weine, die es mit denen im Rheingau durchaus aufnehmen können. 

Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration

0% Edelstahltank 5 Monate

Zutaten Trauben*, Konservierungsstoff: SULFITE, Stabilisator: Metaweinsäure
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