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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

908011 2025
2025er Neipperger Sauvignon Blanc QW Wiirttemberg
QBA
Weingut Graf Neipperg

Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Voller Eleganz und lebendiger Raffinesse.
Geschmacksrichtung trocken

— 777’7 - Leitaromen grune Paprika, Zitrusfrichte, mineralische Noten
QSM melpperg Speise oder zu asiatischen Gerichten, vegetarischen Speisen und Gefliigel
. Anlassempfehlung
Farbe WEISS
SAUVIGNON BLANC Alkohol 13,5 % vol.
Verschluss SCHRAUBVER
Enthélt: Sulfite

Mit Noten von griinem Paprika und Zitrusfriichten. Klar und saftig am Gaumen, mit animierender Frische und einem eleganten, mineralischen
Abgang.

Der Sauvignon Blanc vom Weingut Graf Neipperg besticht durch seine klare, saftige und elegante Struktur. Auf Schilfsandstein gewachsene
Trauben verleihen diesem VDP.Ortswein eine bemerkenswerte Frische und Mineralitét. In der Nase dominieren Aromen von griinem Paprika, die
sich harmonisch mit feinen Zitrusnoten verbinden. Am Gaumen zeigt sich der Wein lebendig und raffiniert, mit einer Frische, die den Trinkfluss
fordert. Der Sauvignon Blanc prasentiert sich ausgewogen, mit eleganter Saure und einem mineralischen Abgang, der lange nachhallt. Ein idealer
Begleiter fur genussvolle Momente, der durch seine Klarheit und Raffinesse begeistert.

Region Wiirttemberg
Die Weine der nur knapp 10.000 Hektar groRen Rebflache von Wirttemberg werden zu achtzig Prozent von
Genossenschaften erzeugt. Es gibt aber auch traditionelle Weinguter, so wie dieses des Grafen Neipperg,
welches weit Uber die Landesgrenzen hinaus bekannt ist und zu den Vorreitern in Punkto Qualitat zahlt.

Bodenart Schilfsandsteinverwitterungsboden

Erzeuger Weingut Graf Neipperg
Die Grafen von Neipperg, deren Weingut zu den fiihrenden Gitern im Land gehért, betreiben urkundlich seit
1248 Weinbau in Wirttemberg. Sie sind vor allem fiir ihre Rotweine bekannt, und sie sind auch hochst
wabhrscheinlich furr die Einfuhrung des Lembergers in Wirttemberg verantwortlich.

fallstaff: 5/5
Eichelmann: 3,5/5
Vinum: 4/5
Rebsorten
100% Sauvignon Blanc
Zutaten grapes, sucrose; acidity regulators: tartaric acid; antioxidants: sulfites; stabilisers: carboxymethyl cellulose. Packed in modified

atmosphere.. Unter Schutzatmosphare abgefllt

Stand 24.07.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsénderungen vorbehalten.
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