
908009 2022

2022er Neipperger Weißburgunder trocken QW Württemberg
QBA

Weingut Graf Neipperg

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ein anpassungsfähiger Allrounder.
Leitaromen Aprikose, Apfel, Quitte, Mandel, Mineralität
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu asiatischen Gerichten, Geflügel und vegetarischen Speisen

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Eleganter Weißburgunder mit Aromen von Aprikose, Apfel und Quitte. Feiner Schmelz, dezente Mineralität und weiche Noten von Mandeln. 
Der Weißburgunder vom Weingut Graf Neipperg präsentiert sich als vielseitiger Allrounder mit feiner Eleganz und weicher Struktur. Er besticht durch 
einen duftigen Mix aus Aprikose, Apfel und Quitte, unterlegt mit einer dezenten Mineralität, die den Wein lebendig und ansprechend macht. Am 
Gaumen zeigt sich ein zarter Schmelz, der von feinen Noten von Mandel und einem Hauch von Frische begleitet wird. Dieser Weißburgunder ist 
weich und elegant, dabei jedoch von einer angenehmen Säure und klarer Struktur geprägt. Ein ausgewogener Wein, der sowohl solo als auch zu 
vielen Speisen begeistert und durch seine zugängliche Art für viele Anlässe geeignet ist. Ein idealer Begleiter für jeden Tag.

Erzeuger Weingut Graf Neipperg

Die Grafen von Neipperg, deren Weingut zu den führenden Gütern im Land gehört, betreiben urkundlich seit 
1248 Weinbau in Württemberg. Sie sind vor allem für ihre Rotweine bekannt, und sie sind auch höchst 
wahrscheinlich für die Einführung des Lembergers in Württemberg verantwortlich. 
fallstaff: 5/5 

Eichelmann: 3,5/5 

Vinum: 4/5 

Bodenart Schilfsandsteinverwitterungsboden 

Rebsorten

0% Weißburgunder

Region Württemberg
Die Weine der nur knapp 10.000 Hektar großen Rebfläche von Württemberg werden zu achtzig Prozent von 
Genossenschaften erzeugt. Es gibt aber auch traditionelle Weingüter, so wie dieses des Grafen Neipperg, 
welches weit über die Landesgrenzen hinaus bekannt ist und zu den Vorreitern in Punkto Qualität zählt. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

91 Punkte James Suckling Februar 2024
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