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2025er Gutswein Grauer Burgunder trocken QW Baden

QBA

Weingut Freiherr von Gleichenstein

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Genussmoment im Glas

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Apfel, Melone, Minze, Hefenote

Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Geflügel, Pasta oder gebratenem Fisch

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Gutswein Grauer Burgunder trocken Baden von 2025 – Gleichenstein.

Gutswein Grauer Burgunder trocken Baden von Weingut Freiherr 2025 vom Gleichenstein aus Baden als Gutswein zeigt Grauburgunder mit klarer 
Handschrift. In der Nase Apfel, Melone, Minze, Hefenote; am Gaumen wirkt der Wein trocken, präzise und strukturiert, mit mineralischer Kontur und 
langem Finale. Gut gekühlt bei 9 bis 11 Grad Celsius servieren. Die Stilistik setzt auf Herkunft und Balance statt lauter Effekte – ein Wein, der im 
Glas Schritt für Schritt mehr Details zeigt. Mit etwas Luft gewinnt er an Ausdruck und wirkt noch geschlossener und harmonischer. Die Stilistik bleibt 
dabei geradlinig und fein ausbalanciert.

Erzeuger Weingut Freiherr von Gleichenstein

Das Gleichenstein'sche Weingut erfährt in den letzten Jahren viel Beachtung, seit Johannes Freiherr von 
Gleichenstein und seine Frau Christina die Geschicke des seit 1634 im Familienbesitz sich befindlichen 

Weingutes übernommen haben. Eine strenge Qualitätspolitik und klare Sortimentsführung ergeben eine 
Kollektion spannender Weine. Nicht umsonst wurde das Weingut im Gault Millau als Aufsteiger des Jahres 

2010 prämiert. 
Eichelmann: 3,5/5 

Vinum: 3/5 

Bodenart Tiefgründiger Löß und Mischböden aus Löß und erodiertem Verwitterungsgestein, aber auch Parzellen aus 
Vulkanverwitterungsboden. 

Rebsorten

100% Grauer Burgunder

Region Baden

Mit seiner Rebfläche von 15.600 Hektar ist Baden das drittgrößte Weinbaugebiet der Bundesrepublik. Es 
liegt geographisch in Deutschland am südlichsten und gehört aufgrund seines sonnenverwöhnten Klimas als 
einziges zur Weinbauzone B der EU. 

Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration

0% Edelstahltank 5 Monate

Zutaten Trauben, Säureregulator: Weinsäure, Konservierungsstoff: SULFITE
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