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2024er Maximin Riesling Sekt Brut Sekt b.A.- traditionelle Flaschengärung
SEKT B.A.

Weingut Maximin Grünhaus

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ein Wein, der Sinne weckt – frisch, aromatisch und unverwechselbar 
elegant.

Geschmacksrichtung brut

Leitaromen Apfel, grüne Kräuter, weiße Blüten
Speise oder 
Anlassempfehlung

Ideal zu gekochten Muscheln und rohem Thunfisch

Farbe WEISS

Alkohol 12 % vol.

Verschluss SEKTKORKEN

Enthält: Sulfite, Schwefeldioxid

Frische Aromen von Apfel, Kräutern und Blüten, dazu Ananas und feine Mineralität – ein eleganter Wein mit langem, aromatischem Nachhall

In der Nase zeigen sich Aromen von gelbem Apfel, frischen grünen Kräutern und weißen Blüten. Mit etwas Luft entfalten sich zudem Noten von 
Ananas, mineralischer Würze sowie dezente Brioche-Aromen und ein Hauch Eukalyptus.
Am Gaumen präsentiert sich der Wein sehr balanciert und elegant, getragen von einer präzisen Säurestruktur, die für einen langen Nachhall sorgt. 
Im Abgang zeigt sich zudem eine feine salzige Mineralität. Die Frucht erinnert an süße Zitrusnoten wie Ananas und Zitrone, ergänzt durch Nuancen 
von Verbene und Orangenblüte.

Erzeuger Weingut Maximin Grünhaus
Die Geschichte von Maximin Grünhaus geht bis in die römische Zeit zurück. Bis zum Ende des 18. 
Jahrhunderts wurde Maximin Grünhaus und seine Weinberge von der Abtei Sankt Maximin bewirtschaftet. Im 
Zuge der Säkularisation unter Napoleon wurde das Gut 1810 an den ersten weltlichen Besitzer verkauft. Im 
Jahr 1882 kaufte der Stahlindustrielle Carl Ferdinand Freiherr von Stumm-Halberg Grünhaus mit all seinen 
Ländereien, Gebäuden und Weinbergen. Seither befindet sich das Gut im Besitz der Familie von Schubert und 
wird nun in der 6. Generation von Maximin von Schubert geführt. 2015 ist das Weingut wieder in den 
Verband deutscher Prädikatsweingüter (VDP) eingetreten. 
falstaff: 5/5 

Vinum: 3,5/5 

Bodenart Die südlich ausgerichteten Steillagen an Mosel, Saar und Ruwer sind von Devonschiefer geprägt. 

Rebsorten

100% Riesling

Klassifikation Sekt bestimmter Anbaugebiete

Bei Sekt b.A. muß das Etikett den Namen des bestimmten Anbaugebiets enthalten, in dem die bei der 
Herstellung verwendeten Trauben (Vorschrift 100%) geerntet worden sind. 

Region Mosel

Die Mosel und ihre beiden Nebenflüsse Saar und Ruwer bahnen sich ihren Weg durch Hunsrück und Eifel tief 
in das rheinische Schiefergebirge hinein. 

Zutaten Trauben, Fülldosage, Saccharose, Stabilisator: Carboxymethylcellulose, Konservierungsstoff: SULFITE
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