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Der Wildgraf Pinot Brut Nature dt. Winzersekt - tradtionelle Flaschengärung
QBA

Weingut Prinz Salm

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Prestige-Prickeln für besondere Augenblicke
Leitaromen Südfrucht, Blüten, Rose, Weihrauch, Mineralik
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Austern, Sushi & feinen Aperitif-Momenten

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss SEKTKORKEN

Enthält: Sulfite

Klassisch auf der Flasche vergoren, 44 Monate Hefelager, Südfrucht, Blüten, mineralische Fülle.
Der Wildgraf Pinot Brut Nature ist der kompromisslos trockene deutsche Winzersekt vom Weingut Prinz Salm an der Nahe – präzise, fein und mit viel 
Tiefe. Er entsteht in klassischer Flaschengärung (Méthode champenoise) und reift beeindruckende 44 Monate auf der Hefe, was ihm ein besonders 
feines Mousseux und ruhige Komplexität verleiht. In der Nase verbinden sich Südfrüchte mit duftigen Blüten. Am Gaumen zeigen sich elegante 
Noten von Rose, ein Hauch Weihrauch sowie eine mineralische Fülle, die lange nachklingt. Brut Nature bedeutet: purer Stil ohne Dosage – ideal für 
alle, die Sekt klar, geradlinig und hochwertig lieben.

Land Deutschland

. 

Erzeuger Weingut Prinz Salm

Das 18 Hektar umfassende Weingut der Prinzen zu Salm-Dalberg ist das älteste deutsche Weingut in 
Familienbesitz. Prinz Michael zu Salm-Salm begann 1989 mit der Umstellung auf ökologischen Weinbau, um 
somit die Tradition des Gutes im natürlichen Weinbau fortzusetzen. Mit der Integration des Weingutes 
Rheingraf, werden auch diese Flächen sukzessive auf den ökologischen Weinbau umgestellt. Seit 2014 führt 
Prinz Felix zusammen mit seiner Frau Prinzessin Victoria das Weingut und bringt als Nachfolger frische 

Ideen, eine zeitgemäße Stilistik und eine elegante Ausstattung der neuen Weine mit. 

Rebsorten

0% Grauburgunder

Region Nahe

Entlang der Nahe, von ihrer Mündung in den Rhein bei Bingen bis flußaufwärts nach Kirn, erstrecken sich 
etwa 4.600 Hektar Rebfläche. Das Weinbaugebiet Nahe hat deutschlandweit die größte Bodenvielfalt und die 
engräumigsten Wechsel vorzuweisen. 
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