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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
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2025er Silvaner Rothlauf GG Thiingersheim QW Franken

QW
Rudolf May
Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Seltenes GroRes Gewachs aus steiler Traditionslage
Geschmacksrichtung trocken
Leitaromen Krauterwirze, gelbe Frucht, Mineralitat
Speise oder Ideal zu feiner Kiiche und besonderen Anlassen

Anlassempfehlung

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthélt: Sulfite

Bio DE-OKO0-006 Deutsche Landwirtschaft

GroRRes Gewachs aus dem Thiingersheimer Rothlauf: praziser Silvaner von alten Reben, gepragt von Muschelkalk, Tiefe und Eleganz.

Der 2025 Thiingersheimer Rothlauf Silvaner GrolRes Gewachs vom Weingut Rudolf May stammt aus einer der renommiertesten Lagen Frankens.
Der historische Rothlauf, die alte Gewannenbezeichnung fiir den warmsten Teil des Johannisbergs, ist gepragt von feinem Muschelkalk, wahrend
rotliche Einfarbungen des Bodens durch den Buntsandstein am Hangful? den Namen der Lage inspirierten. Die Uber 55 Jahre alten Reben stehen in
einer beeindruckenden Steillage mit rund 60 % Hangneigung und bringen charaktervolle Trauben mit ausgepragter Herkunftspragung hervor. Der
Jahrgang 2025 war durch Spatfrost im Frihjahr von geringen Ertragen gepragt, wodurch nur eine kleine Menge dieses Groflen Gewachses erzeugt
werden konnte. Im Glas prasentiert sich der Silvaner prazise, tiefgriindig und elegant, mit feiner Mineralitat, reifer Frucht und bemerkenswerter

Lange. Ein charakterstarker Frankenwein, der Terroir, Handwerk und Jahrgang auf eindrucksvolle Weise vereint.
Region Franken
Franken steht fiir das Land der Bocksbeutel. Die bekanntesten Weine sind die herzhaften, erdigen Silvaner-

und Muller-Thurgau-Qualitaten. Seit einigen Jahren erfreuen sich auch die Rotweine steigender Nachfrage.

Erzeuger Rudolf May

Das Weingut Rudolf May gehdért zu den flhrenden Betrieben Frankens und steht wie kaum ein anderes fiir die Verbindung von
Herkunft, Handwerk und charakterstarken Silvanern. In Retzstadt im Maindreieck bewirtschaftet die Familie May ihre Weinberge

mit g

rolem Respekt fir Natur und Terroir. Im Mittelpunkt stehen Muschelkalkbdden, die den Weinen eine prazise Mineralitat, Tiefe
und Eleganz verleihen. Besondere Aufmerksamkeit gilt dem Silvaner, der hier in unterschiedlichen Lagen und Ausbaustufen

seine

Herkunft eindrucksvoll widerspiegelt. Daneben entstehen auch aus Burgundersorten sowie Riesling ausdrucksstarke Weine mit
klarem Profil. Die Arbeit im Weinberg ist gepragt von konsequenter Qualitatsorientierung, sorgfaltiger Handlese und einem

nachha
Itigen Umgang mit den natirlichen Ressourcen.

Im Keller verfolgt Rudolf May eine zurlickhaltende Philosophie: Die Trauben und ihre Herkunft sollen im Vordergrund stehen.
Geduld, Fingerspitzengefiihl und ein schonender Ausbau sorgen fiir Weine mit Struktur, Finesse und bemerkenswerter

Langlebigkeit.

Das Ergebnis sind authentische Frankenweine, die Jahr fur Jahr hohe Anerkennung bei Weinliebhabern, Sommeliers und
Fachkritikern finden. Ob feinwirziger Ortswein, anspruchsvoller Lagen-Silvaner oder eleganter Burgunder: Die Weine von

Rudolf May tber

zeugen durch Klarheit, Prazision und eine unverwechselbare Handschrift. Sie sind hervorragende Begleiter zur modernen

Kiche und stehen zugleich fur die hohe Qualitat und das besondere Potenzial des frankischen Weinbaus.

Rebsorten
100% Silvaner
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