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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

902016 2024
2024er Silvaner Alte Reben Langenberg 1G QW Franken

QBA
Rudolf May
Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Stilles Statement frankischer Eleganz
Geschmacksrichtung trocken
. Leitaromen Mandarine, Zitrus, gelber Apfel
N GENBERG Speise oder zu Wolfsbarsch, Pastinake, Ziegenkase
Anlassempfehlung
Farbe WEISS
Alkohol 12,5 % vol.
Verschluss SCHRAUBVER
Enthélt: Sulfite
Bio DE-OK0-006, Okowein Deutsche Landwirtschaft

Der Silvaner Alte Reben Langenberg 2024 ist ein trockener Frankenwein mit Zitrus, Mandarine und Muschelkalk-Pragung.

Der Silvaner Alte Reben Langenberg 1G QW Franken 2024 vom Weingut Rudolf May stammt aus der Retzstadter Hauslage Langenberg, deren
karger Muschelkalkboden und Steigungen von 25 bis 70 Prozent den Wein pragen. Die 40 bis 50 Jahre alten Reben liefern einen trockenen Silvaner
mit klarer Herkunftsnote und feiner Tiefe. Nach der Handlese Mitte September, einer Maischestandzeit von neun Stunden und spontaner Vergarung
reifte der Wein neun Monate im groRen Holzfass. In der Nase zeigen sich zarte Zitrusaromen, Mandarine, gelber Apfel, Birne, Kardamom und ein
Hauch getrocknete Minze. Am Gaumen wirkt er straff, mineralisch und strukturiert, mit subtiler Kraft, feinem Grip, cremiger Textur und langem, salzig
konturiertem Nachhall. Ein stilles Statement frankischer Eleganz.

Region Franken
Franken steht fur das Land der Bocksbeutel. Die bekanntesten Weine sind die herzhaften, erdigen Silvaner-
und Muller-Thurgau-Qualitaten. Seit einigen Jahren erfreuen sich auch die Rotweine steigender Nachfrage.

Rebsorten
0% Silvaner
Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration
0% Grosses Holzfass/Fuder 9 Monate
Bewertung Bewerter Bemerkung
92 Punkte Falstaff
Zutaten Bio-Trauben, Saureregulator: Weinsaure, Konservierungsstoff: SULFITE

Stand 24.07.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsénderungen vorbehalten.

Schlumberger GmbH & Co. KG

Buschstr. 20 Telefon +49 2225 925-0 Email service@schlumberger.de
53340 MECKENHEIM Telefax Web  www.schlumberger.de



