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2023er Silvaner Alte Reben Langenberg 1G QW Franken

QBA

Rudolf May

Bulletpoints Name Beschreibung

Geschmacksrichtung trocken

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Bio DE-ÖKO-006, Ökowein Deutsche Landwirtschaft

Aus dem Herzstück des Langenbergs, auf Muschelkalk und von knorrigen Reben, entsteht ein Silvaner von  beeindruckender Tiefe. Er zeigt in der 
Nase feine Noten von Amalfi-Zitronen und Grapefruit kühl, klar und  zurückhaltend. Am Gaumen entfaltet er sich mit straffer Mineralität, subtiler Kraft 
und einer fast  meditativen Länge. Neun Monate spontan im Holz vergoren, ist dieser Wein kein lauter Vertreter sondern  ein stilles Statement 
fränkischer Eleganz.  Ideal zu gebratenem Wolfsbarsch, Pastinakenpüree oder gereiftem Ziegenkäse. 

Rebsorten

0% Silvaner

Region Franken

Franken steht für das Land der Bocksbeutel. Die bekanntesten Weine sind die herzhaften, erdigen Silvaner- 
und Müller-Thurgau-Qualitäten. Seit einigen Jahren erfreuen sich auch die Rotweine steigender Nachfrage. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

93 Punkte James Suckling Oktober 2024

91 Punkte Falstaff 91+, November 2024
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