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2022er Spätburgunder Langenberg Retzstadt 1G QW Franken
QBA

Rudolf May

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Unaufgeregt groß: Pinot mit stiller Tiefe
Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Himbeere & Süßkirsche, kühler Zug
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Lamm, Pilzen & festlichen Abenden

Farbe ROT

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Bio DE-ÖKO-006, Ökowein Deutsche Landwirtschaft

Himbeere & Süßkirsche, Muschelkalk-Mineralik, 15 Monate Barrique – präzise und lang.
Der Spätburgunder Langenberg 1G Retzstadt (VDP.ERSTES GEWÄCHS®) vom Weingut Rudolf May zeigt Pinot Noir aus Franken in seiner 
ruhigen, präzisen Form. Die „Hauslage“ Retzstadter Langenberg ist karg, schnell erwärmbar und von skelettreichem Muschelkalk (Wellenkalk) 
geprägt; die Hänge sind Südwest bis Südsüdost ausgerichtet und steigen teils 25 bis 70 Prozent an. Aus rund 30 Jahre alten Reben entsteht nach 
kurzer Kaltmazeration ein Wein, der 15 Tage im offenen Holzbottich auf der Maische vergärt – etwa ein Viertel als ganze Trauben. Danach reift er 15 
Monate in Barriques, nur 10 Prozent neu, damit Frucht und Herkunft im Vordergrund bleiben. Duft nach Himbeere und süßer Kirsche, dazu helle 
Frucht und mineralische Spannung – ein Spätburgunder mit langem Nachhall und großem Reifepotenzial.

Land Deutschland

. 

Rebsorten

100% Spätburgunder

Region Franken

Franken steht für das Land der Bocksbeutel. Die bekanntesten Weine sind die herzhaften, erdigen Silvaner- 
und Müller-Thurgau-Qualitäten. Seit einigen Jahren erfreuen sich auch die Rotweine steigender Nachfrage. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

94 Punkte James Suckling Oktober 2024
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