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2025er Silvaner Gutswein QW Franken

QBA

Rudolf May

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Franken pur im Glas

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen gelber Apfel, Birne, Kräuterwürze, Zitruszeste, nasser Stein
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Spargel, Fisch oder fränkischer Brotzeit

Farbe WEISS

Alkohol 12 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Bio DE-ÖKO-006 Deutsche Landwirtschaft

Silvaner Gutswein Franken 2025 – Rudolf May GbR.

Silvaner Gutswein Franken 2025 vom Weingut Rudolf May GbR aus Franken als Gutswein zeigt Silvaner mit klarer Handschrift biozertifiziert. In der 
Nase gelber Apfel, Birne, Kräuterwürze, Zitruszeste, nasser Stein; am Gaumen wirkt der Wein trocken, präzise und strukturiert, mit mineralischer 
Kontur und langem Finale. Gut gekühlt bei 9 bis 11 Grad Celsius servieren. Die Stilistik setzt auf Herkunft und Balance statt lauter Effekte – ein Wein, 
der im Glas Schritt für Schritt mehr Details zeigt. Mit etwas Luft gewinnt er an Ausdruck und wirkt noch geschlossener und harmonischer. Die Stilistik 
bleibt dabei geradlinig und fein ausbalanciert.

Rebsorten

100% Silvaner

Region Franken

Franken steht für das Land der Bocksbeutel. Die bekanntesten Weine sind die herzhaften, erdigen Silvaner- 
und Müller-Thurgau-Qualitäten. Seit einigen Jahren erfreuen sich auch die Rotweine steigender Nachfrage. 

Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration

0% Edelstahltank 6 Monate

Zutaten Bio-Trauben, Säureregulator: Milchsäure, Konservierungsstoff: SULFITE
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