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2020er Königsbacher Heidböhl Spät- & Weißburgunder Qualitätsschaumwein aus der 
Pfalz

Weingut A. Christmann

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Mineralisch‑würziger Brut Nature aus Burgundertrauben
Leitaromen Rote Beeren, Birne & dezente Mandelnoten im Glas

Speise oder 
Anlassempfehlung

Perfekt als Aperitif oder zu feinem Hors d’oeuvre

Farbe WEISS

Alkohol 11,5 % vol.

Verschluss SEKTKORKEN

Enthält: Sulfite

Mineralisch, rote Beeren, Birne & feine Kräuter – elegant, trocken & terroirbetont.

Der Königsbacher Heidböhl Spät‑ & Weißburgunder Sekt Brut Nature vom Weingut A. Christmann / Sektgut Christmann & Kauffmann ist ein 
außergewöhnlicher, terroirbetonter Schaumwein aus zwei klassischen Burgundersorten, die gemeinsam ein harmonisches, spannungsreiches 
Aromenspiel ergeben. In der traditionsreichen Königsbacher Heidböhl‑Lage wachsen Spätburgunder und Weißburgunder in benachbarten 
Parzellen auf steinigen Buntsandstein‑ und Kalkböden, die dem Wein eine markante Würze und mineralische Tiefe verleihen. Die Trauben werden 
selektiv von Hand gelesen und gemeinsam verarbeitet, um die synergetische Frucht der beiden Rebsorten perfekt einzufangen. Für diesen Brut 
Nature wird der Grundwein **spontan vergoren und über 46 Monate auf der Hefe gelagert, bevor er ohne Dosage degorgiert wird – ein Verfahren, 
das zu einer feinen, persistenten Perlage und eleganter Textur führt. Das Bouquet zeigt Noten von roten Beeren, reifen Birnen und dezenten 
Mandeltönen, begleitet von einer salzigen Mineralität, die das einzigartige Terroir der Pfalz widerspiegelt. Am Gaumen vereint dieser Sekt kraftvolle 
Frische, lebendige Säure und eine präzise Balance aus Frucht und Struktur, was ihn zu einem Schaumwein mit großer Persönlichkeit macht und ein 
langes, elegantes Finish erzeugt. Der Königsbacher Heidböhl Spät‑ & Weißburgunder Sekt Brut Nature ist ein Erlebnis für besondere 
Genussmomente – ob als exzellenter Aperitif, als Begleiter zu feinen Hors d’oeuvres oder zu delikaten Speisen, die seine Mineralität und Frische 
unterstreichen.

Erzeuger Weingut A. Christmann

Das traditionsreiche Gimmeldinger Weingut A. Christmann umfasst etwa 20 Hektar Rebfläche und wird heute 
in der sechsten Generation von Steffen Christmann zusammen mit seiner Tochter Sophie geführt. Die 
erfolgreiche und inspirierende Zusammenarbeit der Generationen ist geprägt von der langjährigen 
Erfahrung, viel Freiraum, aber auch vom Wunsch neue Wege zu gehen, um die Weine noch klarer, 

vielschichtiger und einzigartiger zu machen. Der Rebsortenfokus liegt dabei traditionell auf Riesling und 

Spätburgunder. Die Weine beeindrucken vor allem durch ihre ausdruckstarke Mineralität und Frische. Die 
trockenen Großen Gewächse setzten jedes Jahr neue Maßstäbe, an denen sich viele andere Winzer 
orientieren. Seit 2007 ist Steffen Christmann Präsident des VDP und ist auch dort Wegbereiter. 

Rebsorten

0% Spätburgunder

Region Pfalz

Die Pfalz ist ein 80 km langer Gürtel nördlich des Elsass im Schutz der Haardt gelegen. Sie ist mit knapp 
23.500 Hektar die zweitgrößte geschlossene Rebfläche Deutschlands; Hier entstehen, besonders an der 
Mittelhaardt, Rieslinge von renommiertester Güte. 

Bewertung Bewerter Bemerkung
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