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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

758069
Schlumberger Griiner Veltliner Brut Méthode Traditionnelle
SEKT
Schlumberger Sektkellerei

/ Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Bio-Prickeln mit Veltliner-Charakter
Leitaromen gruner Apfel, Birne, Marille, weilRer Pfeffer, zarte Krauternote
Speise oder Aperitif, leichte Vorspeisen, Fisch, Spargelgerichte, Frihlingskiiche

Anlassempfehlung
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Shlunberger

iONERT e i Farbe WEISS
Alkohol 12 % vol.
Verschluss SEKTKORKEN
Enthélt: Sulfite
Bio AT-BIO-402

BIO Griner Veltliner Brut: Birne, Marille, Apfel & feine Pfefferwiirze — trocken, prazise, ideal als Aperitif.

Schlumberger Griiner Veltliner BIO Brut bringt die 6sterreichische Leitrebsorte als sortenreinen, biologisch erzeugten Sekt ins Glas. Nach
traditioneller Flaschengarung zeigt er sich zartgelb mit griinlichen Reflexen und einer feinen, lebendigen Perlage. In der Nase stehen Birne und
frische Marille im Vordergrund, begleitet von einer typischen, dezenten Pfefferwiirze. Am Gaumen wirkt er trocken, préazise und animierend, mit
Apfelnoten und klarer Struktur. Gut gekuhlt ist er ein sehr schéner Aperitif fur Empfang und Anstof3en — und begleitet leichtere Vorspeisen,
Fischgerichte, Spargel oder frische Frihlingskiiche besonders stimmig.

Land Osterreich
Wein aus Osterreich gilt derzeit als eines der interessantesten Phanomene der Weinwelt: Er ist auf jeder
guten Weinkarte zu finden, er wird von Weinkennern geschatzt und von Journalisten gelobt und nicht selten
spricht man von einem Osterreichischen Weinwunder.

Erzeuger Schlumberger Sektkellerei
Der 1814 in Stuttgart geborene Schwabe Robert Schlumberger begegnete auf einer Rheinfahrt seiner spateren
Frau Sophie, gab seine Stelle in Reims auf und begann schon 1842 in Wien seine in der Champagne
erworbenen Kenntnisse im eigenen Betrieb umzusetzen. Der Erfolg lieR nicht auf sich warten. Fir seine
Verdienste in der Weinbereitung wurde er sogar vom Kaiser in den Adelsstand erhoben.

Rebsorten
100% Griner Veltliner
Bewertung Bewerter Bemerkung
92 Punkte Falstaff Juni 2025
Zutaten Trauben aus biologischer Landwirtschaft, Saccharose, Konservierungsstoffe, Antioxidationsmittel: SCHWEFELDIOXID,

Saureregulatoren: Weinsaure, Filldosage, Versanddosage
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