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1997er Single Harvest 19% vol Finest Full Rich Madeira

DOC

Henriques & Henriques

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Süße Reife, klare Frische.
Leitaromen Honig, Trockenfrucht, Haselnuss, Vanille, Würze
Speise oder 
Anlassempfehlung

Zu Desserts, Schokolade, Kaffee; auch pur als Digestif.

Alkohol 19 % vol.

Verschluss GRIFFKORKE

Enthält: Sulfite

Single Harvest Madeira: Honig, Trockenfrucht, Nuss und Vanille, balanciert von frischer Säure, mit langem Nachhall.
Ein Single Harvest Madeira, der seine Reife nicht laut zeigt, sondern in Nuancen erzählt. Die Aromatik öffnet mit Honig und Trockenfrucht, danach 
kommen Haselnuss, Vanille und eine sanfte Würze. Entscheidend ist die Balance: Die Süße wirkt eingebunden, weil eine frische Säure den Wein 
trägt und ihm Kontur gibt. So entsteht ein voller, aber klarer Eindruck, der im langen Nachhall nachklingt. Ideal für ruhige Genussmomente, ganz 
ohne Begleitung oder als feiner Abschluss.

Land Portugal

Der Weinbau in Portugal ist von Gegensätzen geprägt. Während im Landesinneren schwere, tanninreiche 
Rotweine und der Portwein vorherrschen, kommen aus dem kühlen, atlantischen Klima des Nordens 
bekömmliche, leichte Weine wie der Vinho Verde. Es wird eine Rebfläche von 300.000 ha bearbeitet. 

Erzeuger Henriques & Henriques

Einst im Besitz des portugiesischen Königshauses, ist die alte Firma Henriques & Henriques heute im 
Besitz von John Cossart. Der Vater des ehrgeizigen Briten war 53 Jahre lang Verwalter und Kellermeister 

des Unternehmens und anschließend, nach dem Tode des letzten Henriques, der 1978 ohne Nachfolger starb, 
Mehrheitsbesitzer. Mit 15 Hektar Eigenbesitz ist Henriques & Henriques der größte Traubenerzeuger dieser 
Insel. 

Bodenart Die Reben Madeiras werden zwischen 300 und 500 Metern über dem Meeresspiegel auf schmalen, stufenartigen 
Terrassen gezogen, die aus roten oder grauem Basaltfelsen herausgehauen sind. 

Rebsorten

100% Tinta Negra

Region Madeira

Die etwa 2.100 Hektar Weingärten auf Madeira sind, verglichen mit Porto oder Sherry, verschwindend wenig. 
Die Insel ragt von 4.000 Metern unter dem Wasser bis zu 1.861 Metern über dem Meer steil auf. 
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