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Tinta Negra 50 years old 20%vol Finest Madeira - einzeln in GP

Henriques & Henriques

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ein halbes Jahrhundert im Fass.

Leitaromen Walnuss, Toffee, Orangeat, Kaffee, Rauchhauch

Speise oder 
Anlassempfehlung

Zu Nüssen, gereiftem Hartkäse, Bitterschokolade; als Digestif.

Alkohol 20 % vol.

Verschluss GRIFFKORKE

Enthält: Sulfite

50 Jahre gereifte Tinta Negra: nussig, karamellig, von Madeira-Frische getragen und mit langem, warmem Nachhall.

Wer Madeira verstehen will, findet hier ein stilles Meisterstück der Zeit. Tinta Negra zeigt nach fünf Jahrzehnten Fassreife, wie nussige Tiefe, 
karamellige Wärme und zitrische Akzente zusammenfinden können, ohne schwer zu wirken. Die oxidative Reifung zeichnet Schichten: erst 
Trockenfrucht und Walnuss, dann Toffee, Kaffee und ein Hauch Rauch. Am Gaumen trägt eine lebendige Säure den Wein, hält ihn klar und sorgt für 
einen langen, ruhigen Nachhall.

Land Portugal

Der Weinbau in Portugal ist von Gegensätzen geprägt. Während im Landesinneren schwere, tanninreiche 
Rotweine und der Portwein vorherrschen, kommen aus dem kühlen, atlantischen Klima des Nordens 
bekömmliche, leichte Weine wie der Vinho Verde. Es wird eine Rebfläche von 300.000 ha bearbeitet. 

Erzeuger Henriques & Henriques

Einst im Besitz des portugiesischen Königshauses, ist die alte Firma Henriques & Henriques heute im 
Besitz von John Cossart. Der Vater des ehrgeizigen Briten war 53 Jahre lang Verwalter und Kellermeister 

des Unternehmens und anschließend, nach dem Tode des letzten Henriques, der 1978 ohne Nachfolger starb, 
Mehrheitsbesitzer. Mit 15 Hektar Eigenbesitz ist Henriques & Henriques der größte Traubenerzeuger dieser 
Insel. 

Bodenart Die Reben Madeiras werden zwischen 300 und 500 Metern über dem Meeresspiegel auf schmalen, stufenartigen 
Terrassen gezogen, die aus roten oder grauem Basaltfelsen herausgehauen sind. 

Region Madeira

Die etwa 2.100 Hektar Weingärten auf Madeira sind, verglichen mit Porto oder Sherry, verschwindend wenig. 
Die Insel ragt von 4.000 Metern unter dem Wasser bis zu 1.861 Metern über dem Meer steil auf. 
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