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Sercial Aged 10 years 20% vol Finest Dry Madeira

DOC

Henriques & Henriques

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Trocken mit Energie

Leitaromen Nuss, Zitrus, feine Würze, röstige Noten, salzige Spannung
Speise oder 
Anlassempfehlung

Als Aperitif oder zu Meeresfrüchten, Brühen, Schinken und herzhaften 
Vorspeisen

Alkohol 20 % vol.

Verschluss GRIFFKORKE

Enthält: Sulfite

Sercial 10 Years: trockener Madeira mit straffer Säure und nussiger Würze – stark als Aperitif und zum Essen.

Sercial 10 Years steht für den trockenen, straffen Madeira-Stil mit klarer Kontur. Die Aromatik wirkt nussig und zitrusbetont, dazu kommt eine feine 
Würze und eine salzige Spannung, die den Wein extrem essensfreundlich macht. Am Gaumen trocken, mit lebendiger Säure und einem langen, 
präzisen Nachhall. Gut gekühlt ist er ein idealer Aperitif, am Tisch begleitet er Brühen, geröstetes Gemüse, Meeresfrüchte oder auch 
luftgetrockneten Schinken. Ein Madeira für alle, die Klarheit und Länge schätzen.

Land Portugal

Der Weinbau in Portugal ist von Gegensätzen geprägt. Während im Landesinneren schwere, tanninreiche 
Rotweine und der Portwein vorherrschen, kommen aus dem kühlen, atlantischen Klima des Nordens 
bekömmliche, leichte Weine wie der Vinho Verde. Es wird eine Rebfläche von 300.000 ha bearbeitet. 

Erzeuger Henriques & Henriques

Einst im Besitz des portugiesischen Königshauses, ist die alte Firma Henriques & Henriques heute im 
Besitz von John Cossart. Der Vater des ehrgeizigen Briten war 53 Jahre lang Verwalter und Kellermeister 

des Unternehmens und anschließend, nach dem Tode des letzten Henriques, der 1978 ohne Nachfolger starb, 
Mehrheitsbesitzer. Mit 15 Hektar Eigenbesitz ist Henriques & Henriques der größte Traubenerzeuger dieser 
Insel. 

Bodenart Die Reben Madeiras werden zwischen 300 und 500 Metern über dem Meeresspiegel auf schmalen, stufenartigen 
Terrassen gezogen, die aus roten oder grauem Basaltfelsen herausgehauen sind. 

Region Madeira

Die etwa 2.100 Hektar Weingärten auf Madeira sind, verglichen mit Porto oder Sherry, verschwindend wenig. 
Die Insel ragt von 4.000 Metern unter dem Wasser bis zu 1.861 Metern über dem Meer steil auf. 
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