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1983er Vintage Port 20% vol Ramos Pinto

DOC

Ramos Pinto

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ein Abend mit Tiefe

Leitaromen Pflaume, Leder, Zedernholz, Rauch, Trockenfrucht, Nuss

Speise oder 
Anlassempfehlung

Dekantiert bei ca. 16 °C zu Trockenfrucht, Nüssen und feinem 
Blauschimmelkäse

Farbe ROT

Alkohol 20 % vol.

Verschluss GRIFFKORKE

Enthält: Sulfite

Vintage Port 1983: Pflaume, Zeder, Leder, Rauch; dicht und lang, dekantiert bei ca. 16 °C.
Der Ramos Pinto Vintage Port 1983 zeigt tiefrote Farbe mit Bernsteinreflexen und ein vielschichtiges Duftbild: Pflaume, Leder, Zedernholz und ein 
Hauch Rauch. Die Frucht wirkt dicht, die Süße ist harmonisch eingebunden, das Gesamtbild bleibt ausgewogen und lang im Nachhall. Für den 
besten Ausdruck empfiehlt sich Dekantieren und eine Serviertemperatur um 16 °C. Als Begleiter passen Nüsse, getrocknete Früchte und 
hochwertige Blauschimmelkäse. Trinkhinweis im Ursprungstext: bis 2050.

Land Portugal

Der Weinbau in Portugal ist von Gegensätzen geprägt. Während im Landesinneren schwere, tanninreiche 
Rotweine und der Portwein vorherrschen, kommen aus dem kühlen, atlantischen Klima des Nordens 
bekömmliche, leichte Weine wie der Vinho Verde. Es wird eine Rebfläche von 300.000 ha bearbeitet. 

Erzeuger Ramos Pinto

Adriano Ramos-Pinto gründete 1880 die gleichnamige Firma, welche über 200 Hektar Rebfläche in den besten 
Lagen des Dourotales bewirtschaftet. Die derzeitige Geschäftsleitung - zu der immer noch Nachkommen des 
Firmengründers gehören - sichert die kontinuierliche Weiterführung einer Gesellschaft, die für den 
charakteristischen Stil ihrer großen Ports bekannt ist. 

Region Porto

Das wildromantische Dourotal erstreckt sich von der spanischen Grenze über eine Länge von rund hundert 
Kilometern nach Westen. Dieser durch zerklüftete Gebirgszüge geschützte Landstrich ist so steil, daß nur 
30.000 der rund 250.000 Hektar des Flußtales für den Weinbau geeignet sind. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

94 Punkte Robert Parker Oktober 2016

94 Punkte Falstaff Februar 2016
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