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2024er Merì Vermentino di Sardegna DOC Sardinien
DOC

Argiolas

Farbe WEISS

Alkohol 13 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Der Meri 2024 Vermentino di Sardegna DOC stammt aus den Weinbergen des Guts Selegas, wo  kalkhaltig-lehmige Böden und optimale 
Sonneneinstrahlung ideale Bedingungen schaffen. Das mediterrane  Klima mit milden Wintern und heißen, windigen Sommern verleiht den Trauben 
ihre aromatische Frische. Die  Ernte erfolgt unter Kühlung, um die Qualität zu bewahren. Nach sanfter Pressung und natürlicher  Vorklärung bei 
10û12 C erfolgt die Gärung temperaturkontrolliert bei 16û17 C über 15 bis 20 Tage. Im  Glas zeigt sich der Wein in zartem Strohgelb mit grünlichen 
Reflexen. Er duftet intensiv nach Zitrus und  frischen Früchten und überzeugt am Gaumen mit lebendiger Frische, feiner Balance und delikater 
Eleganz.  Aperitif, Sushi und Sahimi, leichte Speisen mit Fisch und hellem Fleisch 

Erzeuger Argiolas

Die Geschichte des Weingutes Argiolas beginnt mit Antonio Argiolas, 1906 geboren wuchs er in einer 

Region Sardiniens auf, die von Landwirtschaft geprägt war. Neben Oliven und Getreide gab es auch damals 
schon Weinreben, doch man kultivierte diese nicht. Antonio Argiolas war der Pionier auf Sardinien, der 

die Reben in Reihen anpflanzte, die Weinberge anlegte und qualitativen Weinanbau anstrebte. Die 

Leidenschaft für den Weinbau, die Neigung zu guter Qualitätsarbeit und das Interesse für Innovationen 
blieb durch die Generationen erhalten und heute wird das Weingut von seinen Enkeln Valentina, Francesca 

und Antonio geleitet. In den Weinbergen der Familie, die inzwischen mehr als 200 Hektar umfassen, werden 

hauptsächlich regionstypische Rebsorten kultiviert, zum Beispiel Cannonau, Monica und Nasco. 

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Sardinien

Sardiniens Lage im Mittelmeer sichert der Insel reichlich Sonnenstunden. Die Temperaturen auf der Insel 

variieren sehr stark. Im kühleren Norden entstehen hauptsächlich frische Weißweine mit schöner Säure. Die 
Südseite bietet dagegen sehr gute Bedingungen für den Rot- und Weißweinanbau. 

Zutaten Trauben, Stabilisatoren: Kaliumpolyaspartat, Gummi arabicum, Säureregulatoren: (Weinsäure (L(+)-),  Konservierungsstoffe 
und Antioxidationsmittel: SCHWEFELDIOXID, L-Ascorbinsäure 
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