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2014er Iselis Bianco Nasco di Cagliari secco DOC Sardinien

DOC

Argiolas

Farbe WEISS

Alkohol 14,5 % vol.

Enthält: Sulfite

Der Iselis Bianco wird kalt mazeriert, es folgt eine sanfte Pressung, natürliches Dekantieren, Gärung mit  Temperaturkontrolle, ca.60 Tage Lagerung 
auf der Feinhefe. Ein kleiner Mostanteil wird in kleinen Fässern  aus französischer Eiche vergoren und ausgebaut.  Der wein ist strohgelb. Im Duft 
hat eine üppiges und harmonisches Bouquet mit Noten gelber Blüten,  tropischer Früchte und im Hintergrund leichtem Moschusanklang. Am 
Gaumen ist ervweich und geschmeidig,  die Aromen des Duftes kehren am Gaumen wieder, das Finale ist sehr lang und angenehm nachklingend.  
Vorspeisen mit Fisch, Culurgiones (sardische Teigtaschen) mit Kartoffelfülung und Minze; Risotto mit  Meeresfrüchten oder mit Artischocken, 
Linguine mit Muscheln, gedüsteter oder gebratener Fisch, weißes  Fleisch, Käse mit mittlerer Reifung. 

Erzeuger Argiolas

Die Geschichte des Weingutes Argiolas beginnt mit Antonio Argiolas, 1906 geboren wuchs er in einer 

Region Sardiniens auf, die von Landwirtschaft geprägt war. Neben Oliven und Getreide gab es auch damals 
schon Weinreben, doch man kultivierte diese nicht. Antonio Argiolas war der Pionier auf Sardinien, der 

die Reben in Reihen anpflanzte, die Weinberge anlegte und qualitativen Weinanbau anstrebte. Die 

Leidenschaft für den Weinbau, die Neigung zu guter Qualitätsarbeit und das Interesse für Innovationen 
blieb durch die Generationen erhalten und heute wird das Weingut von seinen Enkeln Valentina, Francesca 

und Antonio geleitet. In den Weinbergen der Familie, die inzwischen mehr als 200 Hektar umfassen, werden 

hauptsächlich regionstypische Rebsorten kultiviert, zum Beispiel Cannonau, Monica und Nasco. 

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Sardinien

Sardiniens Lage im Mittelmeer sichert der Insel reichlich Sonnenstunden. Die Temperaturen auf der Insel 

variieren sehr stark. Im kühleren Norden entstehen hauptsächlich frische Weißweine mit schöner Säure. Die 
Südseite bietet dagegen sehr gute Bedingungen für den Rot- und Weißweinanbau. 
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