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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

710521 2024
2024er Lugana Ottella DOC Venetien
DOC
Ottella di Francesco e Michele Montresor

Farbe WEISS
Alkohol 12,5 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Der Lugana 2024 wird aus 100 % Turbiana-Trauben gewonnen, die in den Weinbergen von San Benedetto di Lugana, stidlich des Gardasees,
wachsen. Die Reben werden im doppelten Guyot-System erzogen, die Lese erfolgt Ende September von Hand. Nach einer sanften
Ganztraubenpressung und natirlicher Sedimentation vergart der Most langsam bei 14G18C. Anschliefend ruht der Wein fiinf Monate auf der
Feinhefe, wodurch er an Tiefe gewinnt. Im Glas zeigt sich ein glanzendes Strohgelb. Das Bouquet verbindet exotische Noten mit kandierten
Zitrusfrichten und feiner Mineralitdt. Am Gaumen ausdrucksstark, warm und anhaltend G ein charakterstarker Lugana mit Eleganz. Ideal zu
SiiRwasser- und Seefisch, Suppen, wiirzigen Vorspeisen und SolRen.

Region Venetien
Venetien ist besonders bekannt fir die Regionen Valpolicella, Soave und Valdobbiadene. Die Winzer sind
sehr traditionell verankert und halten am Anbau authochtoner Resorten fest.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata
"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Ottella di Francesco e Michele Montresor
Die Leitung von Ottella liegt seit vier Generationen in den Handen der Familie Montresor. Den Anfang
machte Lodovico, der Vater von Francesco und Michele, Winzer, Unternehmer und leidenschaftlicher Sammler
von Kunstwerken. Eine lange Geschichte: In dem Buch La provincia di Verona e i suoi vini, 1900 (Die
Provinz Verona und ihre Weine, 1900) weist der Historiker Giovan Battista Perez nach, dass die Familie
Montresor 1905 die einzige war, die im Gebiet Verona Lugana erzeugte.
Es ist ein Tag im Jahr 1964, als Lodovico Montresor zusammen mit dem Professor Michele Vescia der
Universitat Brescia und dem Ingenieur Turlini in einer gemeinsamen Intuition dieses geschatzte Gebiet mit
dem Namen Lugana beschreibt und eingrenzt und ihm so eine eigene geografische Beschaffenheit und
Identitat verleiht. Das Ergebnis ist die Einfiihrung der Ursprungsbezeichnung drei Jahre spater, und zwar
1967. Mitte der 1980er-Jahre bekommt das Unternehmen neuen Auftrieb, als Francesco, der gerade den
Hochschulabschluss in Jura abgelegt hat, in den Betrieb eintritt, um seinen Vater zu unterstiitzen. Zu
Francesco Montresor, Vorsitzender der Schutzgenossenschaft von 2007 bis 2013, gesellt sich 1993 Michele,
der heutige Vorsitzende des Winzerverbands Venetiens. 2013 wird das Projekt des neuen Weinkellers in
Angriff genommen, ein einzigartiger Ort, der firr die Werte des Unternehmens und die Liebe zum Weinberg,
zur Landschalft und zur Kunst stehen soll. Ottella ist heute ein 90 Hektar umfassendes Unternehmen im
Gebiet Lugana. Lodovico und Lamberto stehen dem Vater und dem Onkel im Betrieb zur Seite: vom Vater an
den Sohn, gestern, heute und morgen. Eine italienische Geschichte, eine von den schénen.
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Zutaten

Trauben, Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel: KALIUMMETABISULFIT, Ascorbinsaure, Stabilisatoren:
Kaliumpolyaspartat

Stand 17.03.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsénderungen vorbehalten.

Schlumberger GmbH & Co. KG

Buschstr. 20 Telefon +49 2225 925-0 Email service@schlumberger.de
53340 MECKENHEIM Telefax

Web  www.schlumberger.de



