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2020er Chardonnay Geisberg QW Pfalz

QW

Weingut Wageck Pfaffmann

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Genussmoment im Glas

Leitaromen Kräuter, Pfeffer, Nuss, mineralische Note
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Geflügel, Pasta oder gebratenem Fisch

Farbe WEISS

Alkohol 13,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Chardonnay Geisberg Pfalz 2020 – Wageck Pfaffmann GdbR.

Chardonnay Geisberg Pfalz 2020 vom Weingut Wageck Pfaffmann GdbR aus Pfalz zeigt Chardonnay mit klarer Handschrift. In der Nase Kräuter, 
Pfeffer, Nuss, mineralische Note; am Gaumen wirkt der Wein trocken, präzise und strukturiert, mit mineralischer Kontur und langem Finale. Gut 
gekühlt bei 9 bis 11 Grad Celsius servieren. Die Stilistik setzt auf Herkunft und Balance statt lauter Effekte – ein Wein, der im Glas Schritt für Schritt 
mehr Details zeigt. Mit etwas Luft gewinnt er an Ausdruck und wirkt noch geschlossener und harmonischer. Die Stilistik bleibt dabei geradlinig und 
fein ausbalanciert.

Land Deutschland

. 

Erzeuger Weingut Wageck Pfaffmann

Seit mehr als einem Jahrhundert steht der Name Wageck für Qualitätsweinbau im kleinen Ort Bissersheim. 
Mit Frank und Thomas Pfaffmann leitet nun die 5. Generation das Weingut in der nördlichen Pfalz. Mit 
guten Qualitäten gibt man sich hier nicht zufrieden, Thomas Pfaffmann will zu den besten Erzeugern 
Deutschlands gehören und darauf ist das gesamte Handeln ausgelegt. Alle Böden sind von tertiärem Kalk 
geprägt, was den Weinen eine wundervolle Finesse verleiht. Zusätzlich werden die Weinberge ausschließlich 
mit Kuhmist gedüngt. Bis auf die FUNDAMENT- Linie werden alle Wein spontan vergoren und zum großen Teil 
im Holz ausgebaut und gereift, um komplexe Weine mit eigenständigem Charakter hervorzubringen. Der Erfolg 
gibt Thomas Pfaffmann recht! 

Rebsorten

100% Chardonnay

Region Pfalz

Die Pfalz ist ein 80 km langer Gürtel nördlich des Elsass im Schutz der Haardt gelegen. Sie ist mit knapp 
23.500 Hektar die zweitgrößte geschlossene Rebfläche Deutschlands; Hier entstehen, besonders an der 
Mittelhaardt, Rieslinge von renommiertester Güte. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

94 Punkte Falstaff Mai 2023
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