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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
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QwW
Weingut Wageck Pfaffmann
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' Verschluss NATURKORKE
Enthalt: Sulfite

Klarer, fein-krauteriger und etwas vegetabiler, angedeutet holziger, straffer Duft nach kleinen roten und auch etwas schwarzen Beeren mit hellen
Kirschnoten, floralen Spuren und Mineralik. Herb-saftige, relativ zuriickhaltende Frucht, lebendige, feine Saure und noch immer jugendliches,
straffes Tannin, wieder etwas nussige Holzanklange mit ein wenig Kakao und Kaffeesatz, im Hintergrund Mineralik, auch ein wenig Pfeffer, leicht
trocknend, guter bis sehr guter, leicht bitterlicher Nachhall. Servieren Sie diesen Wein bei 17-18 Grad Celsius. Passt perfekt zu herbstlichen
Wildgerichten oder aber zu Braten oder Kaseplatten.

Region Pfalz
Die Pfalz ist ein 80 km langer Gurtel nérdlich des Elsass im Schutz der Haardt gelegen. Sie ist mit knapp
23.500 Hektar die zweitgroRte geschlossene Rebflache Deutschlands; Hier entstehen, besonders an der
Mittelhaardt, Rieslinge von renommiertester Glite.

Erzeuger Weingut Wageck Pfaffmann
Seit mehr als einem Jahrhundert steht der Name Wageck fiir Qualitdtsweinbau im kleinen Ort Bissersheim.
Mit Frank und Thomas Pfaffmann leitet nun die 5. Generation das Weingut in der nérdlichen Pfalz. Mit
guten Qualitaten gibt man sich hier nicht zufrieden, Thomas Pfaffmann will zu den besten Erzeugern
Deutschlands gehdéren und darauf ist das gesamte Handeln ausgelegt. Alle Boden sind von tertiarem Kalk
gepragt, was den Weinen eine wundervolle Finesse verleiht. Zusatzlich werden die Weinberge ausschlief3lich
mit Kuhmist gediingt. Bis auf die FUNDAMENT- Linie werden alle Wein spontan vergoren und zum gro3en Teil
im Holz ausgebaut und gereift, um komplexe Weine mit eigenstdndigem Charakter hervorzubringen. Der Erfolg
gibt Thomas Pfaffmann recht!
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