
680224 2024

2024er Etna Rosso Pignatuni DOC

DOC

Bella-Colonna

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Kraftvoll, elegant & vulkanisch

Ausbau Holz

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Reife Frucht, Gewürze, Tannin
Speise oder 
Anlassempfehlung

Ideal zu Fleisch & gereiftem Käse

Farbe ROT

Alkohol 15 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Bio IT-BIO-008 Agricoltura UE

Charaktervoller Etna Rosso aus alten Reben, mit reifer Frucht, Gewürzen und komplexer Struktur. Perfekt zu Fleisch und Käse.
Der Etna Rosso Pignatuni von Bella Colonna stammt aus der Einzellage Contrada Pignatuni am Nordhang des Ätna, auf 650 m Höhe. Die alten 
Reben (50–100 Jahre) wachsen auf schwarzem, steinigem Vulkangestein und bringen einen charaktervollen Rotwein aus 100 % Nerello Mascalese 
hervor. Nach kontrollierter Gärung und 14 Monaten Reife in französischer Eiche zeigt der Wein eine lebendige rubinrote Farbe, ein intensives 
Bouquet von reifer Frucht und Gewürzen sowie einen komplexen, vollmundigen Geschmack mit reichem Tannin. Der Etna Rosso Pignatuni 
überzeugt durch Tiefe, Struktur und Eleganz – ein authentischer Ausdruck des vulkanischen Terroirs. 

Rebsorten

100% Nerello mascalese

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Sizilien

Von Sizilien aus kam der Weinbau durch die Griechen nach ganz Europa. Trotz des guten Potentials 

erwachten die Winzer sehr spät und erkannten die Chancen eines Anbaus von Qualitätsweinen. Es lohnt sich 
daher, den sizilianischen Wein näher kennenzulernen. 

Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration

50% Barrique 16 Monate

50% Tonneau 16 Monate

Zutaten Traube, KALIUMMETABISULFIT, aus ökologischer Landwirtschaft
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