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2019er Vigna San Francesco Cabernet Sauvignon DOC Sizilien

DOC

Tenuta Regaleali

Farbe ROT

Alkohol 14 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Der Cabernet Sauvignon und auch der Chardonnay waren von den damaligen Weinbergs- Regularien nicht  anerkanntund wurden im Jahr 1985 auf 
der Tenuta Regaleali zum erstenmal in Sizilien angebaut. Die Trauben  stammen aus einem einzigen Weinberg im oberem Teil des Hgels San 
Francesco in 570 m HÂhe in  sdwestlicher Ausrichtung mit mittelschweren BÂden aus Sand, Lehm und Kreide. Der Wein reift 18 Monate  in 
Barriques von 225 L feiner und mittlerer KÂrnung. Der Wein ist kÂrperreich und gut strukturiert und  zeigt die typische Frische unterschiedlicher 
Breitengrade.  Pasta, Pizza, Gegrilltes dunkles Fleisch, Wildgerichte, Aufläufe 

Erzeuger Tenuta Regaleali

Alberto und Giuseppe Tasca führen das Familienweingut nun bereits in der achten Generation 
und führen weiter, was immer ein Markenzeichen der Familie war: wahre die Tradition, schaffe Raum für 
Innovation. Auf den rund 500 Hektar Rebgärten von Tasca d'Almerita, die auf fünf Weingütern in allen 
Teilen der Insel aufgeteilt sind, werden vor allem die alten sizilianischen Rebsorten gepflegt und 

erhalten. Doch neben Inzolia, Grillo, Nero dAvola und Perricone haben auch seit vielen Jahren inter- 

nationale Rebsorten ihren Platz bekommen. Und doch stehen die mehr als 50 Jahre alten Rebbäumchen des 
Nero d'Avola in Alberello-Form im Weinberg San Lucio immer noch ganz oben auf der Prioritätenliste. 

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Sizilien

Von Sizilien aus kam der Weinbau durch die Griechen nach ganz Europa. Trotz des guten Potentials 

erwachten die Winzer sehr spät und erkannten die Chancen eines Anbaus von Qualitätsweinen. Es lohnt sich 
daher, den sizilianischen Wein näher kennenzulernen. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

94 Punkte Falstaff Falstaff Wine Guide Italia 2025
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