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2022er Chardonnay Vigna San Francesco DOC Sizilien

DOC

Tenuta Regaleali

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ein Chardonnay mit mediterranem Charme und Tiefe

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Zitrus, Vanille, Röstaromen, mineralischer Abgang
Speise oder 
Anlassempfehlung

Perfekt zu Meeresfrüchten, Risotto oder Geflügel

Farbe WEISS

Alkohol 13 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Reife Zitrusfrüchte, Vanille und feine Röstaromen prägen diesen cremigen, vielschichtigen Chardonnay mit elegantem Schmelz und mineralischem 
Finale.

Der Vigna San Francesco Chardonnay 2022 aus der Tenuta Regaleali begeistert mit seiner vielschichtigen Aromatik und eleganten Struktur. In der 
Nase entfalten sich reife Zitrusfrüchte, gelber Apfel, Ananas und Mango, begleitet von feinen Röstaromen und einem Hauch Vanille, die durch die 
Reifung in 350-Liter-Fässern aus französischer Eiche entstehen. Am Gaumen zeigt sich der Wein cremig und harmonisch, mit einer gut integrierten 
Säure und einem langen, mineralischen Abgang, der das Terroir widerspiegelt.
Die regelmäßige Batonnage während der achtmonatigen Reifung verleiht ihm eine feine Textur und zusätzliche Tiefe. Trotz seiner kraftvollen 
Struktur bleibt der Wein frisch und lebendig, was ihn zu einem idealen Begleiter für Meeresfrüchte, Risotto oder Geflügel macht. Ein Chardonnay mit 
mediterranem Charme, der die Handschrift Siziliens trägt und zugleich seine burgundischen Wurzeln nicht verleugnet.

Erzeuger Tenuta Regaleali

Alberto und Giuseppe Tasca führen das Familienweingut nun bereits in der achten Generation 
und führen weiter, was immer ein Markenzeichen der Familie war: wahre die Tradition, schaffe Raum für 
Innovation. Auf den rund 500 Hektar Rebgärten von Tasca d'Almerita, die auf fünf Weingütern in allen 
Teilen der Insel aufgeteilt sind, werden vor allem die alten sizilianischen Rebsorten gepflegt und 

erhalten. Doch neben Inzolia, Grillo, Nero dAvola und Perricone haben auch seit vielen Jahren inter- 

nationale Rebsorten ihren Platz bekommen. Und doch stehen die mehr als 50 Jahre alten Rebbäumchen des 
Nero d'Avola in Alberello-Form im Weinberg San Lucio immer noch ganz oben auf der Prioritätenliste. 

Rebsorten

100% Chardonnay

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Sizilien

Von Sizilien aus kam der Weinbau durch die Griechen nach ganz Europa. Trotz des guten Potentials 

erwachten die Winzer sehr spät und erkannten die Chancen eines Anbaus von Qualitätsweinen. Es lohnt sich 
daher, den sizilianischen Wein näher kennenzulernen. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

92 Punkte James Suckling August 2024

93 Punkte Robert Parker April 2025

92 Punkte Vinous Juli 2025
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