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2022er Almerita Brut Spumante Metodo Classico DOC Sizilien

DOC

Tenuta Regaleali

Farbe WEISS

Alkohol 13 % vol.

Verschluss SEKTKORKEN

Enthält: Sulfite

Dieser elegante Spumante Brut wurde 1987 vom Conte Giuseppe persönlich für seine Freunde kreiert und  steht seither für feine sizilianische 
Handwerkskunst. Er entsteht aus 100?% Chardonnay-Trauben, die auf  sandigen Böden im hochgelegenen Weinberg äCava Rinaô (500?m ü.d.M.) 
auf dem Regaleali-Weingut in der  Provinz Palermo gedeihen. Die klassische Flaschengärung (ämetodo classicoô) mit einem Hefelager von 24  
Monaten verleiht diesem Millésimé seine feine, anhaltende Perlage und zart cremige Textur am Gaumen. Die  vollständige malolaktische Gärung 
rundet das Geschmacksbild ab und sorgt für Harmonie zwischen Frische  und Komplexität.  Meeresfrüchte & Muscheln, etwa Calamari-Salat, 
Gegrillter Fisch oder zartes Geflügel, ideal mit  Zitronennote und Kräutern 

Erzeuger Tenuta Regaleali

Alberto und Giuseppe Tasca führen das Familienweingut nun bereits in der achten Generation 
und führen weiter, was immer ein Markenzeichen der Familie war: wahre die Tradition, schaffe Raum für 
Innovation. Auf den rund 500 Hektar Rebgärten von Tasca d'Almerita, die auf fünf Weingütern in allen 
Teilen der Insel aufgeteilt sind, werden vor allem die alten sizilianischen Rebsorten gepflegt und 

erhalten. Doch neben Inzolia, Grillo, Nero dAvola und Perricone haben auch seit vielen Jahren inter- 

nationale Rebsorten ihren Platz bekommen. Und doch stehen die mehr als 50 Jahre alten Rebbäumchen des 
Nero d'Avola in Alberello-Form im Weinberg San Lucio immer noch ganz oben auf der Prioritätenliste. 

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Sizilien

Von Sizilien aus kam der Weinbau durch die Griechen nach ganz Europa. Trotz des guten Potentials 

erwachten die Winzer sehr spät und erkannten die Chancen eines Anbaus von Qualitätsweinen. Es lohnt sich 
daher, den sizilianischen Wein näher kennenzulernen. 
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