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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

638232
VORS Amontillado Sherry 21,5% vol

Gonzalez Byass

Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung GroRe Raritat
Geschmacksrichtung trocken
Leitaromen Salzig - mineralisch
Speise oder Fasan, Iberico Schwein, gegrillter Spargel

Anlassempfehlung

Alkohol 18 % vol.
Verschluss GRIFFKORKE
Enthalt: Sulfite

Uber 30 Jahre gereifte Amontillado-Raritét.

Del Duque ist Amontillado in beeindruckender Konzentration. Mehr als 30 Jahre Reife und eine historisch tief verwurzelte Solera formen einen
trockenen, kraftvollen Sherry mit salzig-mineralischem Charakter und aufergewoéhnlicher Lange. 100 % Palomino Fino und enorme Reifetiefe
machen ihn zum anspruchsvollen Genuss fiir Liebhaber groRer trockener Sherrys. Kein Alltagswein, sondern ein Glas fir besondere Augenblicke.

Land

Region

Erzeuger

Rebsorten

Zutaten

Spanien

Mit einer Wein-Anbauflache von 1,2 Millionen ha ist Spanien das groRRte Weinland der Welt. Allerdings

liegt das Land aufgrund des geringen Hektarertrages (durchschnittlich 20 hl / ha) in der Weinproduktion

weit hinter Landern mit weniger Anbauflache, wie Frankreich und Italien.

Hauptgrund fur die niedrigen Hektar-Ertrage ist das trockene, heife Klima und die geringe
Niederschlagsmenge. Die Weinbaugebiete sind Uber ganz Spanien verteilt. 35 Weingebiete mit zusammen 1
Million ha Rebflache gehodren der kontrollierten Ursprungsbezeichnung "Denominacion de Origen (DO)" an.

Jerez

Rund um die slidspanische Stadt Jerez entsteht ein auRergewdhnlicher Wein. Boden und ein besonderes Klima
schaffen auf ca. 10.000 Hektar Rebflache beste Bedingungen. Viel Sonne (300 Tage Sonnenschein pro Jahr
und), hohe Temperaturen (zwischen 4 und 40 Grad Celsius) "Poniente", ein erfrischender, feuchter Wind vom
Atlantik, pragen es wahrend der Vegetationszeit, wogegen es im Winter viel regnet.

Gonzalez Byass

Gonzalez Byass ist ein traditionsreiches Familienunternehmen aus Jerez de la Frontera in Spanien. Seit 1835 steht das
Weingut fiir hochwertige Sherrys und charakterstarke Brandys, die spanische Herkunft, Handwerkskunst und Genuss vereinen.

100% Palomino Fino

Palomino and Pedro Ximénez grapes, Wine alcohol, Calcium sulphate E-516, Tartaric acid E-334, Caramel colour E-150 d,
Sulfur dioxide E-220

Stand 22.10.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsénderungen vorbehalten.
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Nahrwertangaben/Durchschnittlicher Gehalt

Brennwert in kJ pro 100ml 617
Brennwert in kcal pro 100ml 147
Kohlenhydrate in g pro 100ml 12
davon Zucker in g pro 100ml 12

Stand 22.10.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsénderungen vorbehalten.
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