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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

638030
Nectar Pedro Ximinez Sherry 15% vol

Gonzalez Byass

Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Dessert im Glas
Geschmacksrichtung suss
NECTAR . . .
TekeE ks s Leitaromen Rosine - Feige - Kaffee
Pedvo Ximéine: Speise oder Eis - Schokolade

Anlassempfehlung

Alkohol 17,5 % vol.
Verschluss GRIFFKORKE
Enthalt: Sulfite

Intensiver Pedro Ximénez — ein Dessert im Glas.

Néctar macht seinem Namen alle Ehre: Ein tiefdunkler Pedro Ximénez aus sonnengetrockneten Trauben, rund zehn Jahre gereift und intensiv suf.
Rosinen, Feigen, Kaffee und Schokolade verschmelzen zu einem nahezu dessertartigen Genusserlebnis. Pur ein opulenter Abschluss eines Mends,
Uber Vanilleeis fast schon eine eigene Nachspeise und zu Schokolade oder Blauschimmelkase ein faszinierender Begleiter.

Land Spanien
Mit einer Wein-Anbauflache von 1,2 Millionen ha ist Spanien das groRRte Weinland der Welt. Allerdings
liegt das Land aufgrund des geringen Hektarertrages (durchschnittlich 20 hl / ha) in der Weinproduktion
weit hinter Landern mit weniger Anbauflache, wie Frankreich und Italien.
Hauptgrund fur die niedrigen Hektar-Ertrage ist das trockene, heife Klima und die geringe
Niederschlagsmenge. Die Weinbaugebiete sind Uber ganz Spanien verteilt. 35 Weingebiete mit zusammen 1
Million ha Rebflache gehodren der kontrollierten Ursprungsbezeichnung "Denominacion de Origen (DO)" an.

Region Jerez
Rund um die slidspanische Stadt Jerez entsteht ein auRergewdhnlicher Wein. Boden und ein besonderes Klima
schaffen auf ca. 10.000 Hektar Rebflache beste Bedingungen. Viel Sonne (300 Tage Sonnenschein pro Jahr
und), hohe Temperaturen (zwischen 4 und 40 Grad Celsius) "Poniente", ein erfrischender, feuchter Wind vom
Atlantik, pragen es wahrend der Vegetationszeit, wogegen es im Winter viel regnet.

Erzeuger Gonzalez Byass

Gonzalez Byass ist ein traditionsreiches Familienunternehmen aus Jerez de la Frontera in Spanien. Seit 1835 steht das
Weingut fiir hochwertige Sherrys und charakterstarke Brandys, die spanische Herkunft, Handwerkskunst und Genuss vereinen.

Rebsorten
100% Pedro Ximenez

Zutaten Palomino grapes, wine alcohol, preservative and antioxidant (E-220).

Stand 22.10.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsénderungen vorbehalten.
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Nahrwertangaben/Durchschnittlicher Gehalt

Brennwert in kJ pro 100ml 492
Brennwert in kcal pro 100ml 117
Kohlenhydrate in g pro 100ml 5
davon Zucker in g pro 100ml 5

Stand 22.10.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsénderungen vorbehalten.
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