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Tio Pepe Fino Muy Seco 15% vol 

Gonzalez Byass

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Spanische Ikone

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Frisch · Flor
Speise oder 
Anlassempfehlung

Aperitif · Tapas · Austern

Farbe WEISS

Alkohol 15 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Knochentrockener Fino – die Ikone aus Jerez.

Tío Pepe ist Fino in seiner wohl bekanntesten Form: aus 100 % Palomino Fino und rund vier Jahre unter dem schützenden Flor gereift. 
Knochentrocken, geradlinig und herrlich frisch zeigt er den unverwechselbaren Charakter eines klassischen Fino aus Jerez. Gut gekühlt ist er ein 
animierender Aperitif und ein vielseitiger Begleiter zu Tapas. Eine spanische Ikone, die unkomplizierten Genuss mit echter Sherry-Tradition 
verbindet.

Land Spanien

Mit einer Wein-Anbaufläche von 1,2 Millionen ha ist Spanien das größte Weinland der Welt. Allerdings 
liegt das Land aufgrund des geringen Hektarertrages (durchschnittlich 20 hl / ha) in der Weinproduktion 

weit hinter Ländern mit weniger Anbaufläche, wie Frankreich und Italien. 
Hauptgrund für die niedrigen Hektar-Erträge ist das trockene, heiße Klima und die geringe 
Niederschlagsmenge. Die Weinbaugebiete sind über ganz Spanien verteilt. 35 Weingebiete mit zusammen 1 
Million ha Rebfläche gehören der kontrollierten Ursprungsbezeichnung "Denominación de Origen (DO)" an. 

Erzeuger Gonzalez Byass

González Byass ist ein traditionsreiches Familienunternehmen aus Jerez de la Frontera in Spanien. Seit 1835 steht das 
Weingut für hochwertige Sherrys und charakterstarke Brandys, die spanische Herkunft, Handwerkskunst und Genuss vereinen.

Rebsorten

Palomino Fino

Region Jerez

Rund um die südspanische Stadt Jerez entsteht ein außergewöhnlicher Wein. Boden und ein besonderes Klima 
schaffen auf ca. 10.000 Hektar Rebfläche beste Bedingungen. Viel Sonne (300 Tage Sonnenschein pro Jahr 
und), hohe Temperaturen (zwischen 4 und 40 Grad Celsius) "Poniente", ein erfrischender, feuchter Wind vom 

Atlantik, prägen es während der Vegetationszeit, wogegen es im Winter viel regnet. 
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