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2021er 6er HK Lavignone in Umkarton Barbera d'Asti DOCG

DOCG

Pico Maccario

Farbe ROT

Alkohol 14 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Der Barbera Lavignone von Pico Maccario reifte neun Monate im Edelstahl und anschließend mehrere Monate  auf der Flasche. Der Lavignone 
überzeugt durch seinen frischen, zugänglichen Duft nach reifen Pflaumen  und Süßkirschen. Am Gaumen präsentiert sich der Barbera von Pico 
Maccario mit reifen, gut integrierten  Tanninen, einer ausgeprägten Frucht nach roten Beeren und Kräutern und einem würzigen, fruchtbetonten  
Nachhall.  Die perfekte Wahl für den italienischen Abend, ob zu Antipasti, würzigen Fleischgerichten oder kräftigem  Käse, der Lavignone ist immer 
ein toller Begleiter! Wohl temperiert bei 17 Grad Celsius und dekantiert  entfaltet der Barbera sein volles Potenzial. 

Erzeuger Pico Maccario

Auf den sanften Hügeln nahe der Gemeinde Mombaruzzo im norditalienischen Piemont erstrecken sich die 
Weinberge von Pico Maccario, dessen Wahrzeichen die Rose ist. Ein Blickfang sind zunächst die üppigen 
Rosenstöcke, die seit jeher das Ende einer jeden Rebzeile zieren. Die kleine Region im goldenen Dreieck 
zwischen den Flüssen Tanao und Belbo hat zum großen Erfolg der Weine Barbera dAstis geführt. Leonidas 
verkörpert die Eleganz und Sanftmut sowie die Finesse von einem schönen Barbera dAsti. 

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita

"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete 
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitätsstufe über den DOC Weinen angesiedelt. 

Region Piemont

Das Anbaugebiet Piemont ist der Überbegriff für eine große Weinbauregion in Norditalien, die im Norden an 
die Schweiz und im Westen an Frankreich grenzt. 
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