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2024er Moscato Rosa Alto Aldige DOC

DOC

Franz Haas

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Rosenduft zum Dessert

Geschmacksrichtung edelsüss
Leitaromen Rose, Orangenschale, Nelke, Zimt, rote Beeren, feine Süße, zarte 

Tannine

Speise oder 
Anlassempfehlung

Als Aperitif oder zu Linzer‑, Schoko‑ und Kakao‑Desserts, Obsttarte.

Farbe ROSÉ
Alkohol 10,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite, Schwefeldioxid

Duftiger Süßwein: Rose, Orange, Gewürze – elegant, mit lebendiger Frische und langem Finale.

Moscato Rosa 2024 von Franz Haas ist ein besonderer Süßwein mit leuchtend rubinroter Farbe. Das Bukett ist intensiv und duftig: Rosen, 
Orangenschale, dazu Gewürznelke und Zimt. Am Gaumen wirkt der Wein komplex und elegant, mit einem spannenden Spiel aus Säure, Süße und 
feinen Gerbstoffen, das dem langen Finale Struktur verleiht. Leicht gekühlt bei 14–16 °C serviert passt er hervorragend als Aperitif oder als 
genussvoller Ausklang des Abends. Besonders stimmig zu Linzer‑ oder Schokoladentorte, Obstkuchen sowie Desserts auf Kakao‑Basis. Am 
besten jung genießen, wenn Frucht und Duft am lebendigsten sind.

Erzeuger Franz Haas

Das Weingut Fritz Haas wurde 1880 gegründet und bewirtschaftet über 60 Hektar. Die Weinberge, die 
nachhaltig und naturnah bewirtschaftet werden, befinden sich in Montan sowie in den umliegenden Gemeinden 

Neumarkt, Aldein und Truden in unterschiedlichen Höhen von 220 bis 1.150 Metern. Für den Weinbau in 
Höhenlagen ist das Weingut inzwischen über die Landesgrenzen hinaus bekannt, denn bereits im Jahr 2000 
wurden aufgrund des fortschreitenden Klimawandels mehrere Hektar Rebfläche in großen Höhenlagen 
gepachtet. 

Rebsorten

100% Rosenmuskateller

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Südtirol
Im Nordosten Italiens, dem Alto Adige, bieten die Alpenhänge und gemäßigtes Klima die besten 
Voraussetzungen für feine Rotweine und anmutige Weißweine. 

Zutaten Trauben, Konservierungsstoffe: KALIUMMETABISULFIT 
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