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2023er Merlot Alto Adige DOC

DOC

Franz Haas

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Würzig‑samtiger Abendbegleiter
Leitaromen Holunder, Waldbeeren, getrocknete Feige, Pfeffer, Sternanis, Vanille, 

Röstaromen
Speise oder 
Anlassempfehlung

Zu Wildragout, Steak, Lamm, geschmortem Rind und gereiftem Hartkäse.

Farbe ROT

Alkohol 14,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Granatroter Merlot mit Beeren, Feige und Würze; strukturiert, mit feinen Röstaromen und langem Abgang.
Der Merlot 2023 von Franz Haas zeigt Südtiroler Rotwein mit Tiefe und klarer Kontur. Im Glas granatrot, in der Nase Wald- und Holunderbeeren, 
getrocknete Feigen sowie frisch gemahlener Pfeffer und Sternanis. Am Gaumen überzeugt er mit saftiger Frische, gut gebauter Struktur und Fülle; 
kräftige, reife Tannine werden von feinen Röstaromen und einem Hauch Vanille begleitet. Ausgebaut wird der Wein rund 18 Monate im Holz, danach 
reift er weiter in der Flasche. Ein verlässlicher Partner zu Wildgerichten, geschmortem oder gegrilltem rotem Fleisch und reifem Hartkäse. Serviert 
bei etwa 16–18 °C entfaltet er sein würziges Finale besonders schön.

Erzeuger Franz Haas

Das Weingut Fritz Haas wurde 1880 gegründet und bewirtschaftet über 60 Hektar. Die Weinberge, die 
nachhaltig und naturnah bewirtschaftet werden, befinden sich in Montan sowie in den umliegenden Gemeinden 

Neumarkt, Aldein und Truden in unterschiedlichen Höhen von 220 bis 1.150 Metern. Für den Weinbau in 
Höhenlagen ist das Weingut inzwischen über die Landesgrenzen hinaus bekannt, denn bereits im Jahr 2000 
wurden aufgrund des fortschreitenden Klimawandels mehrere Hektar Rebfläche in großen Höhenlagen 
gepachtet. 

Rebsorten

100% Merlot

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Südtirol
Im Nordosten Italiens, dem Alto Adige, bieten die Alpenhänge und gemäßigtes Klima die besten 
Voraussetzungen für feine Rotweine und anmutige Weißweine. 
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