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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

607101 2023
2023er Pinot Nero Alto Adige DOC

DOC
Franz Haas
Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Pinot[/Eleganz aus den Dolomiten

Geschmacksrichtung trocken

[
kaj Leitaromen Sauerkirsche, Himbeere, Pflaume, Waldboden, Nelke, Zimt, Marzipan
Speise oder

Zu leichtem Fisch, rosa gebratenem Wild, Rind/Kalb, Pilz- und

® Anlassempfehlung Bratengerichten.
( 1)
o, Farbe ROT

PINoT NERO

Alkohol 13,5 % vol.
Verschluss SCHRAUBVER
Enthalt: Sulfite

Feiner Sudtiroler Pinot Nero mit Kirsche, Himbeere und Gewiirzen; frisch, elegant und harmonisch.

Der Pinot Nero 2023 von Franz Haas gilt als der ,helle* Charakter unter den Rotweinen Sudtirols. Die Reben stehen in Hohenlagen zwischen 350
und 900 Metern auf sehr unterschiedlichen Bdden; die kiihle Bergluft sorgt fir Spannung und Finesse. Im Duft finden sich Sauerkirsche und
Himbeere, dazu Pflaumenmarmelade, Waldboden sowie feine Gewlrznoten von Nelke, Zimt und etwas Marzipan. Am Gaumen wirkt er frisch und
lebendig, die Tannine sind elegant und geben eine harmonische, weiche Struktur. Servieren Sie ihn bei 16—18 °C zu leichten Fischgerichten, rosa
gebratenem Wild oder klassischem rotem Fleisch.

Region Sidtirol
Im Nordosten ltaliens, dem Alto Adige, bieten die Alpenhange und geméaRigtes Klima die besten
Voraussetzungen fir feine Rotweine und anmutige Weiweine.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata
"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitdtswein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Franz Haas
Das Weingut Fritz Haas wurde 1880 gegriindet und bewirtschaftet Giber 60 Hektar. Die Weinberge befinden sich in Montan
sowie in den umliegenden Gemeinden Neumarkt, Aldein und Truden in unterschiedlichen Héhen von 220 bis 1.150 Metern. Fur
den Weinbau i

n Héhenlagen ist das Weingut inzwischen tber die Landesgrenzen hinaus bekannt, denn bereits im Jahr 2000 wurden aufgrund
des fortschreitenden Klimawandels mehrere Hektar Rebflache in groBen Héhenlagen gepachtet.

Rebsorten
100% Pinot nero
Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration
100% Barrique 12 Monate
Zutaten
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